
FR

ES

PT

IT

EL

NL

DE

EN

AR

FA

UK

RU

KK

 
      

 



 
      

A

A4

A4a

A5 A3 A2 A1

K

K3a K3b
K2

K1

K3c

J

I1I2

J2 J1

I

D

A4cA4b A4d

B

E

F

G
H

 C

K3d K3e



 
      

1

2

1

2

4

3

3

3

2
1

1.1 1.2

2 3

4 5

 



 
      

1

2

1

2

!!

3

2

1

6 7

8 9

10 11

 



 
      

1

2

2

1

1

2
3

12 13

14 15

16 17

 



 
      

!!1

2

2

1

12

 

18 19

20

22 23

21

"click""click""click"
3 

4

5



 
      

1

2

3

2

1

25

26 27

29

 

28

24

1

2
3



 
      

K3a K3b K3c K3d/e

30 



RU

31

ВНИМАНИЕ: данная инструкция по безопасности является частью
устройства. Внимательно ознакомьтесь с инструкцией перед первым
использованием устройства. Храните инструкцию в доступном месте,
чтобы можно было свериться с ней в любое время.

Перед первым использование: вымойте все аксессуары в мыльной воде. Потом
промойте и вытрите насухо.
Решетка и нож должны оставаться жирными. Смажьте их маслом.
Не используйте прибор если решетки не смазаны.
Никогда не проталкивайте пальцами или другими кухонными принадлежностями
ингредиенты в горловину.
Не используйте Ваш прибор дольше 14 мин.

ОПИСА НИЕ
A Съемная верхняя часть мясорубки

A1 Алюминиевый корпус
A2 Винт
A3 Самозатачивающийся стальной нож
A4 Решетка (в зависимости от модели)

A4a Решетка с очень маленькими
отверстиями (2,4 мм) для
очень тонкого измельчения

A4b Решетка с очень маленькими
отверстиями (3 мм) для очень
тонкого измельчения

A4c Решетки со средними
отверстиями (4,7 мм) для
тонкого измельчения

A4d Решетка с большими
отверстиями (8 мм) для
крупного измельчения

A5 Алюминиевая гайка
B Съемная подставка
C Толкатель мяса
D Блок мотора
E Отделение для хранения аксессуаров
F Кнопка разблокировки верхней части

мясорубки
G Кнопка вкл/выкл (0-1)
H Кнопка "Реверс" (мгновенного

обратного хода)

I Аксессуар Кеббе (в зависимости от
модели)
I1 Наконечник сектора
I2 Кольца

J Аксессуар асадка для колбасы (в
зависимости от модели)
J1 Централизатор винта
J2 Воронка

K Овощерезка (в зависимости от
модели)
K1 Шнек для конусообразных

насадок / горловина
K2 Толкатель
K3 Конусообразные насадки (в

зависимости от модели)
K3a Конусообразная насадка для

натирания
K3b Конусообразная насадка для

нарезания тонкими
ломтиками

K3c Конусообразная насадка для
мелкого натирания

K3d Конус для резки кубиками 
K3e Насадка для резки кубиками

РЕКОМЕНдАЦИИ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ
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Подготовьте все ингредиенты для нарезки, удалить кости, хрящи и нервы. Порежьте
мясо на кусочки (примерно 2 см х 2 см).
Никогда не проталкивайте пальцами или другими кухонными принадлежностями
ингредиенты в горловину.
Полезный совет : В конце операции, можно пропустить несколько кусков хлеба,
чтобы все вышло из мясорубки.

Важно: этот аксессуар предназначен для использования только с мясным фаршем,
который уже перемешан с приправами.
После того как вы замачили колбасную оболочку в теплой воде, чтобы она стала
более эластичной, оставьте от конца 5 см (вам надо завязать их на узел). Включите
прибор, положите фарш в мясорубку и следите за заполнением мясной оболочки.
Примечание: эту работу легче выполнять вдвоем, один обеспечивает подачу фарша,
другой следит за заполнением оболочки.
Придайте нужную длину колбасе, нажимая и скручивая оболочку.
Чтобы получить качественную колбасу, не допускайте попадания воздуха при
заполнении и делайте колбасу длиной от 10 до 15 см (отделяйте колбаски завязывая
узелки).

Практические рекомендации:
Чтобы получить тонкую массу для Кеббе или Кефты, пропустите мясо 2-3 раза через
мясорубку до образования желаемой тонкости.

Для получения наилучшего результата используемые Вами ингредиенты должны
быть твёрдыми. Таким образом Вы не допустите накопления продукта в шнеке. Не
используйте прибор для измельчения слишком твёрдых продуктов, как например
сахара или мяса.
Разрезайте продукты на куски, чтобы легче было продвинуть их по горловине
шнека.
Устанавливайте насадку для каждого вида продуктов: см. fig.30.

НАСАдКА КЕББЕ (В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОдЕЛИ - СМ. fig. 13 дО 15)

ОВОЩЕРЕЗКА (В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОдЕЛИ - СМ. fig. 16 дО 22/fig. 30)

ОЧИСТКА (СМ. fig. 23 дО 28)

ХРАНЕНИЕ ПРИНАдЛЕЖНОСТЕЙ (СМ. fig. 29)

НАСАдКА дЛЯ КОЛБАСЫ (В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОдЕЛИ - СМ. fig. 7 дО 12)

ПРИМЕНЕНИЕ: ВЕРХНЯЯ ЧАСТЬ МЯСОРУБКИ (СМ. fig. 1 дО 6 )












