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благодаримВасзавыборпродукции,выпускаемойподторговоймаркойMYSTERY.

МырадыпредложитьВамизделия,разработанныевсоответствиисвысокимитребованиями
ккачествуифункциональности.Мыуверены,чтоВыбудетедовольныприобретениемнашей
продукции.

Передначаломэксплуатацииприборавнимательнопрочитайтеданноеруководство,которое
содержитважнуюинформацию,касающуюсяВашейбезопасности,атакжерекомендациипо
правильномуиспользованиюприбораиуходузаним.

Позаботьтесьосохранностинастоящегоруководства,используйтееговкачествесправочно-
гоматериалапридальнейшемиспользованииприбора.

Основные технические характеристики

Модель....................................................................................................MGM-2000

Номинальноенапряжениепитания..........................................................220-240В

частотапитающейсети....................................................................................50Гц

Максимальнаямощность(приблокировке)..................................................2000Вт

Максимальныйуровеньшума....................................................................... ≤78Дб
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1. толкательсотсекомдляхраненияпри-
надлежностей

2. лоток(сзагрузочнымотверстием)

3. кнопкафиксации

4. Выходноеотверстие

5. ручка

6. корпусмясорубки

7. кнопка («вкл/выкл»)

8. кнопка («реверс»)

9. световойиндикатор

10. Шнек

11. разделительнаянасадка

12. корпусшнека

13. Насадка«куббе-а»

14. крестообразныйнож

15. решетка для крупной (мелкой, сред-
ней)рубки

16. Запорнаягайка

17. Насадкадляприготовленияколбас

18. Насадка»куббе-В»

Указания по техники безопасности

Во избежание возникновения пожара, поражения электрическим током, а также, травм во
времяиспользованияприбором,всегдаследуйтеследующимрекомендациям:

1. Передначаломэксплуатацииприборавнимательнопрочитайтеданноеруководство.

2. Данныйэлектроприборпредназначентолькодлябытовогоприменения.

3. Запрещаетсяиспользоватьустройствовнепомещений.

4. Передпервымвключениемпроверьте,соответствуетлирабочеенапряжениеустрой-
стваиегопотребляемаямощностьпараметрамэлектросети.

5. чтобыизбежатьпораженияэлектрическимтокомивозгорания,непогружайтекорпус
мясорубки,проводпитанияиштепсельнуювилкувводуилидругиежидкости.если
всёжеприборупалвводу:

- некасайтеськорпусамясорубкииводы;

- немедленноотсоединитепроводпитанияотэлектросети,толькопослеэтогоможно
достатьприборизводы;

- обратитесьвавторизованныйсервисныйцентрдляегоосмотраилиремонта.

6. следите,чтобыпроводпитаниянекасалсяострыхкромокигорячихповерхностей.Не
тянитезапроводпитания,неперекручивайтеининачтоненаматывайтеего.

7. Неставьтемясорубкунагорячиеповерхности,атакжевблизиисточниковтепла.

8. Запрещаетсяиспользоватьнеисправныйприбор,втомчислесповрежденнымипро-
водомпитанияиливилкой.Непытайтесьсамостоятельноремонтироватьустройство.
Привозникновениинеполадокобращайтесьвавторизованныйсервисныйцентр.

9. Неоставляйтедетейрядомсработающейтехникой.

10. будьтеособенновнимательны,еслипоблизостиотработающегоприборанаходятся
детиилилицасограниченнымивозможностями.
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11. Непозволяйтедетямиспользоватьмясорубкубезвашегоприсмотра.Неразрешайте
детямигратьснейинеоставляйтемаленькихдетейвблизиработающеймясорубки
безприсмотра.

12. Хранитемясорубкувнедоступномдлядетейместе.

13. использованиеаксессуаров,невходящихвкомплектмясорубки,можетпривестикеё
поломкеипотерегарантиинаустройство.

14. Воизбежаниезасораизаеданийнеперегружайтемясорубку.Приобразованиизасо-
ранемедленноостановитемясорубкуиочиститешнекиножотостатковпродуктов.

15. Прииспользованиинасадки"куббе"инасадкидляприготовленияколбаснеустанав-
ливайтеножиметаллическиерешетки.

16. Непроталкивайтепродуктывгорловинупальцами,используйтедляэтоготолкатель.

17. Непомещайтевмясорубкутвердыепродукты,такиекакорехи,имбирьит.д.онине
будутизмельчены.

18. Недопускайтепопаданияволосиликраеводеждывзонузагрузочногоотверстияи
зонувыходаготовогопродукта.

19. Некасайтесьвращающихсячастейустройства.

20. Недвигайте,неустанавливайтеинеснимайтелоток,корпусшнекаилизапорнуюгай-
кувовремяработымотора.

21. Неразбирайтеустройствововремяработы.Непомещайтевнутрьмясорубкилюбые
посторонниепредметы.

22. Неоставляйтеустройствовключеннымбезприсмотра.

23. После использования съемные части мясорубки необходимо промыть и высушить.
Передразбороммясорубкиубедитесь,чтоонаотключенаотэлектросети.

24. Припереноскедержитеприборобеимирукамизакорпусинивкоемслучаенезало-
ток,корпусшнекаилизапорнуюгайку.

25. еслиприборнеиспользуется,отключитеегоотсети.Неиспользуйтеотсекиприбора
дляхраненияпостороннихпредметов,заисключениемаксессуаров,входящихвком-
плектвпредусмотренномконструкциейместе.

26. сохранитеруководстводлядальнейшегоиспользованиявкачествесправочногома-
териала.

Подготовка к работе

Передвключениемприборавэлектрическуюсетьубедитесьвтом,чтонапряжениеэлектро-
сетиввашемдомесоответствуетуказанномунаэтикеткеэлектроприбора.

Промойтевседеталимясорубки,заисключениемтех,которыенесоприкасаютсяспродукта-
ми(3,4,5,6,7,8,9),втеплоймыльнойводе.

Передподключениемприборакэлектросетиудостоверьтесь,чтокнопка («вкл/выкл»)
неактивирована.
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Максимальнодопустимоевремянепрерывнойработымясорубки-неболее10-15минутс
обязательнымперерывомнеменее15минут.рассчитываявремяработымясорубки,учиты-
вайтееепроизводительность,котораясоставляет1,7кг/мин.

ИЗМЕЛЬЧЕНИЕ МЯСА

Подготовка мясорубки

1. Поместитешнеквегокорпус,пластиковойсторонойвнутрь.

2. Поместитекрестообразныйножнашнекрежущейсторонойнаружу,какпоказанона
рисунке.еслиножустановленнеправильно,мясонебудетизмельчаться.Поместите
решеткудлямелкой,среднейиликрупнойрубки(взависимостиотпредполагаемого
конечногопродукта)впередикрестообразногоножа,совместиввыступынарешеткес
выемкаминакорпусе.

3. Закрутитезапорнуюгайкупочасовойстрелкедоупора,нонезатягивайтеееслишком
сильно.

4. Поместите корпус шнека  в отверстие в корпусе мясорубки, совместив выступы на
корпусешнекасвыемкаминакорпусемясорубки.

5. Поворачивайтекорпусшнекапротивчасовойстрелкидощелчка.(Длятого,чтобывы-
тащитькорпусшнекаизкорпусамясорубки-нажмитекнопкуфиксациииповерните
корпусшнекапочасовойстрелке).

6. установителотокнакорпусшнекаизафиксируйтеего.

7. теперьустройствоготоводляиспользования.

Измельчение мяса

отделитемясооткостей,сухожилийипленокинарежетеегонакусочки,чтобыонилегкопро-
ходиличереззагрузочноеотверстиелотка.

Подключитепроводпитанияксети,затемвключитеустройствоприпомощивключателя .

Положитекусочкимясаналоток.Дляподачимясаиспользуйтетолкатель.

Послезавершенияработывыключитеустройствоиотсоединитеегоотсети.

Внимание: Не используйте замороженное мясо!

рис.1
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ПРИГОТОВЛЕНИЕ КОЛБАС

Подготовка мясорубки

1. Поместитешнеквегокорпус,пластиковойсторонойвнутрь.

2. Поместитеразделительнуюнасадку.

3. Поместитенасадкудляприготовленияколбас

4. Закрутитезапорнуюгайкупочасовойстрелкедоупора,нонезатягивайтеееслишком
сильно.

5. Поместите корпус шнека  в отверстие в корпусе мясорубки, совместив выступы на
корпусешнекасвыемкаминакорпусемясорубки.Поворачивайтекорпусшнекапро-
тивчасовойстрелкидощелчка.

6. установителотокнакорпусшнекаизафиксируйтеего.

7. теперьустройствоготоводляприготовленияколбас.

Приготовление колбас

Дляначалаизмельчитемясовмясорубкесрешеткамиикрестообразнымножом.Длялуч-
шейконсистенциипропуститефаршнесколькоразчерезмясорубку.Послеэтогополученный
фаршбудетготовдляприготовления.

Предварительнопоместитеоболочкудляколбасвтеплуюводуна10минут.Затемнаденьте
размягченнуювлажнуюоболочкунанасадку.Проталкивайтепредварительноприготовленное
(измельченное)мясовзагрузочноеотверстиелотка.еслиоболочкаприлипнеткнасадке,не-
многосмочитееетеплойводой.

рис.2
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ИСПОЛЬЗОВАНИЕ НАСАДОК «КУББЕ»

куббе(кеббе)-этотрадиционноевосточноеблюдо.такназываютсянебольшиефарширо-
ванныеколбаски,которыеготовятизбаранины.Насадкикуббеиспользуютсядляполучения
полыхтрубочекизфарша,которыезатемзаполняютсяначинкойиобжариваются.экспери-
ментируяснаполнителями,можноготовитьразличныеделикатесы.

Подготовка мясорубки

1. Поместитешнеквегокорпус,пластиковойсторонойвнутрь.

2. Поместитенасадкидля«куббе»аиб.

3. Закрутитезапорнуюгайкупочасовойстрелкедоупора,нонезатягивайтеееслишком
сильно.

4. Поместитекорпусшнекавотверстиевкорпусемясорубки,совместиввыступынакор-
пусешнекасвыемкаминакорпусемясорубки.Поворачивайтекорпусшнекапротив
часовойстрелкидощелчка.

5. установителотокнакорпусшнекаизафиксируйтеего.

6. теперьустройствоготоводляиспользования.

Использование насадок «КУББЕ»

1. Пропустите заранее приготовленную смесь для оболочки (согласно рецепту) через
мясорубкуснасадками.Дляподачиингредиентоввгорловинумясорубкииспользуй-
тетолкатель.

Послезавершенияработывыключитеустройствоиотсоединитеегоотсети.

2. Получившуюся трубочку порежьте на равные небольшие части, наполните начинкой
согласнорецепта,залепитесдвухсторониобжарьтевофритюреилинасковороде.

рис.3
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Рецепт приготовления «КУББЕ»

Начинка:

100гр.баранины

1,5столовойложкиоливковогомасла

1,5столовойложкилука(мелконарезанного)

1/3чайнойложкиспеций

0,5чайнойложкисоли

1,5столовойложкимуки

Пропустите мясо через мясорубку с ножом
и решеткой один или два раза. Добавьте
поджаренный до золотистой корочки лук и
остальныеспеции,сольимуку.

оболочка:

450гр.постногомяса

150-200гр.муки

1чайнаяложкаспеций

1тертыймускатныйорех

1щепоткамолотогокрасногоперца

немногомолотогочерногоперца

Пропуститемясочерезмясорубкускрестоо-
бразнымножомирешеткой,затемсмешайте
всеингредиенты.

Длядостижениялучшейконсистенцииивку-
са добавьте больше мяса и меньше муки.
Пропуститесмесьчерезмясорубкуещераз.

Функция «РЕВЕРС»

Функция«реверс»используетсядляустранениязасорамясорубки.

если во время работы мясорубки вам требуется временно приостановить ее - нажмите и

удерживайте кнопку  («реверс»), мясорубка  временно прекратит работу. отпустите
кнопку-имясорубкавозобновитработу.

если  мясорубка забилась, выключите ее  и, не отключая от электросети, нажмите кнопку

 («реверс»), шнек начнет работать в обратном направлении и вытолкнет застрявшие
продукты.

еслиэтонепомогает,отключитемясорубкуотэлектросети,разберитеипрочистите.(см.раз-
делчисткаиуход).

Чистка и уход

Выключитеприбориубедитесьвтом,чтомотормясорубкиполностьюостановился.

извлекитевилкуизсетевойрозетки.

Произведитеразборкумясорубкивобратномсборкепорядке(рис.1).

Длятого,чтобывытащитькорпусшнекаизкорпусамясорубки-нажмитекнопкуфиксациии
повернитекорпусшнекапочасовойстрелке.

рукамиили,принеобходимости,припомощиотверткиаккуратноотвернитеиснимитезапор-
нуюгайку.

аккуратноснимитерешеткуинож,принеобходимости,поместивотверткумеждурешеткойи
корпусоммясорубки.
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извлекитешнекизегокорпуса,потянувзанего,либоотсоединивкорпусшнекаоткорпуса
мясорубки,вытолкнитеегособратнойстороны.

удалитеизмясорубкиостаткипродуктов.Промойтедеталимясорубкитеплоймыльнойво-
дой,затемвысушите.

Детали10-18-рекомендуемпротеретьрастительныммаслом.

Примечание:

- моющиесредства,содержащиехлор,могутобесцветитьалюминиевуюповерхность
устройства

- непогружайтекорпусэлектродвигателявводу,простопротирайтееговлажнойтряп-
кой

- растворителиибензинмогутнегативноповлиятьнацветустройства

- не используйте посудомоечную машину для чистки деталей мясорубки (это может
привестикобесцвечиваниюалюминиевойповерхности)

- тщательнопротирайтедетали10,11,12,14,15,16сухойтряпкойдляпредотвращения
ихкоррозии

Примечание:

Всоответствииспроводимойполитикойпостоянногоусовершенствованиятехнических
характеристикидизайна,возможновнесениеизмененийбезпредварительногоуведом-
ления.

ТЕхНИЧЕСКАЯ ПОДДЕРжКА:

Единая сервисная служба:

тел.(495)649-71-78service@mysteryelectronics.ru

Дополнительнуюинформациюогарантийномипослегарантийномремонте
выможетеполучитьпоместуприобретенияданногоизделияилинасайте
     www.mysteryelectronics.ru

Производитель:Мистериэлектроникслтд.
адрес:китай,Гонконг,Ванчай,Харборроуд23,ГрейтиглЦентр


