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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erflllen. Wir wiinschen lhnen mit lhrem neuen Braun
Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
faltig und vollstédndig, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

° Die Messer sind sehr scharf! Behandeln Sie
Schneidwerkzeuge mit duBerster Vorsicht,

um Verletzungen zu vermeiden.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren des Gerates, oder wenn es
unbeaufsichtigt ist.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
dirfen dieses Gerat nicht benutzen, es sei denn,
sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustan-
dige Person beaufsichtigt. Wir empfehlen auBer-
dem, das Geréat auBer Reichweite von Kindern
aufzubewahren sowie sicherzustellen, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.

e Weder Motorteil ® noch das Getriebeteil fiir den
Schlagbesen ® unter flieBendes Wasser halten
oder ins Wasser tauchen.

e Braun Gerate entsprechen den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen und das
Auswechseln der Anschlussleitung dirfen nur
autorisierte Fachkréafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren
fur den Benutzer entstehen.

e Vor der Inbetriebnahme priifen, ob die auf dem
Geréat angegebene Spannung mit lhrer Netz-
spannung Ubereinstimmt.

e Dieses Geréat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

e Weder der Messbecher @ noch der Arbeitsbehal-
ter (c) des Zerkleinerers ist mikrowellengeeignet.

Geratebeschreibung

® Motorteil

Ein-/Ausschalter flr variable Geschwindigkeit
© Turbo-Schalter

© Drucktasten zum Losen der Einsatze

(® Stufenloser Geschwindigkeitsregler

® Pdurierstab

@ Messbecher

) Getriebeteil fur Schlagbesen

(D Schlagbesen

(D Zerkleinerer

Einstellen der Geschwindigkeit

Wird Schalter ® betétigt, entspricht die Verarbeitungs-
geschwindigkeit der Einstellung des stufenlosen
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Geschwindigkeitsreglers €). Je hoher die Einstellung,
desto schneller das Verarbeitungsergebnis.

Die héchste Verarbeitungsgeschwindigkeit erreichen
Sie jedoch mit dem Turbo-Schalter ©. Er kann auch
fur kraftvolle Momentschaltungen eingesetzt werden,
ohne dass der Geschwindigkeitsregler betétigt werden
muss.

Je nach Anwendung werden folgende Einstellungen
empfohlen:

Stabmixer  1...turbo

Zerkleinerer 1...turbo

Schlagbesen 1...15

So bedienen Sie lhren Braun Stabmixer

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die Zubereitung
von Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von Getrénken und
Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Prierstab () setzen und
einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut eintauchen
und mit Schalter ® oder © einschalten.

3. Zum Abnehmen des Plrierstabes die beiden
Drucktasten © driicken und den Purierstab
abziehen.

Sie kénnen den Stabmixer im Messbecher @
verwenden, aber auch in jedem anderen Gefa. Wenn
Sie beim Kochen direkt im Kochtopf arbeiten wollen,
nehmen Sie den Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Gberhitzen.

So bedienen Sie lhren Schlagbesen

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-
Desserts.

1. Schlagbesen (D in das Getriebeteil ) stecken und
anschlieBend Motorteil ® in das Getriebeteil
setzen und einrasten lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst dann mit
Schalter ® einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden Drucktasten ©
driicken und das Getriebeteil abziehen.
AnschlieBend den Schlagbesen vom Getriebeteil
abziehen.

Flr beste Ergebnisse:

e Benutzen Sie eine breitere Schissel anstelle des
Messbechers.

e Schlagbesen leicht schrag halten und im Uhrzei-
gersinn bewegen.

Schlagsahne
Maximal 400 ml gekuhlte Sahne verwenden
(min. 30 % Fettgehalt, 4 — 8 °C).



Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit
(Stufe 1) und erhdhen Sie diese wahrend des
Schlagens langsam auf Stufe 15.

Eischnee

Maximal 4 EiweiB3 schlagen.

Beginnen Sie mit einer mittleren Geschwindigkeit
(Stufe 7) und erhdéhen Sie diese wahrend des
Schlagens auf Stufe 15.

So bedienen

Sie lhren Braun

Zerkleinerer

a) Getriebeteil fir Zerkleinerer
Messer

b)
c) Arbeitsbehalter
d) Stlitzdeckel

—~— e —~

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walniisse,
Haselnusse, Mandeln etc. perfekt hacken und
zerkleinern.

Verwenden Sie flr das Zerkleinern harter Giter

(z. B. harter K&se) den Turbo-Schalter ©).

Bitte beachten:

Extrem hartes Gut (z.B. Eiswdrfel, MuskatnUsse,
Kaffeebohnen, Getreide) darf nicht zerkleinert
werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden (s. Tabelle S. 5)

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

e alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei
Fleisch entfernen.

1. Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers (b) die
Kunststoff-Hulle vorsichtig entfernen. Das Messer
ist sehr scharf!

Nur am Kunststoffschaft anfassen und auf die
Achse im Arbeitsbehélter (c) setzen, dann herun-
terdrlicken, bis es einrastet.

Arbeitsbehélter immer auf den Stitzdeckel (d)
setzen.

. Das Gut einfullen.

. Getriebe (a) auf den Arbeitsbehalter setzen.

. Das Motorteil ® auf das Getriebe (a) setzen und
einrasten lassen.

5. Motorteil mit Schalter ® oder © einschalten.
Halten Sie wahrend der Verarbeitung das Motorteil
mit der einen, den Zerkleinerer mit der anderen
Hand fest.

6. Nach dem Gebrauch Drucktasten © drticken und
das Motorteil abnehmen.

7. Getriebe abnehmen.

8. Messer vorsichtig herausnehmen.
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9. Dann das Gut ausleeren. Der Stlitzdeckel dient
auch zum luftdichten VerschlieBen des Arbeits-
behélters.

Reinigung

Das Motorteil ® und das Getriebeteil fur den
Schlagbesen ® nur mit einem feuchten Tuch
abwischen. Das Getriebeteil (a) flir den Zerkleinerer
kann unter flieBendem Wasser abgespllt werden.
Das Getriebe (a) jedoch nicht ins Wasser tauchen.
Alle anderen Teile sind splilmaschinengeeignet.
Allerdings sollten Sie die Messer, insbesondere nach
Verarbeitung von stark salzhaltigem Gut, méglichst
umgehend abspiilen. Vermeiden Sie auch eine Uber-
dosierung des Reinigers oder Entkalkers in der
Spullmaschine.

Bei farbstoffreichen Gltern (z.B. Karotten) konnen die
Kunststoffteile des Gerates beschlagen und sich
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Speisedl ab,
bevor Sie sie in die Spiilmaschine geben.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhéltlich, jedoch nicht in
allen Landern)

e BC: Zerkleinerer, ideal fiir das Zerkleinern groBer
Mengen sowie das Zubereiten von Shakes,
leichten Teigen und das Zerkleinern von
Eiswdirfeln.

e HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer, ideal flr
Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Chili, Nisse etc.

e Wandhalter

Rezept-Beispiele
Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 mi Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den Becher
geben. Stabmixer senkrecht in den Becher stellen
und den Turbo-Schalter © driicken. Den Stabmixer
in dieser Position halten, bis das Ol emulgiert.

Ohne auszuschalten, den Stabmixer dann langsam
anheben und wieder senken, bis die Mayonnaise
fertig ist.

Eiscreme (Zerkleinerer verwenden)
100 g tiefgekihlte Himbeeren

10 g Puderzucker

80 g Sahne

Zutaten in den Arbeitsbehalter fillen. Turbo-Schalter
© dricken und ca. 30 Sekunden purieren. Sofort
servieren.




Anchovis Dip (Zerkleinerer verwenden)
30 g abgetropfte Anchovis-Filets

200 g «Philadelphia» Frischkése

2 TL Olivendl

Alle Zutaten in den Arbeitsbehalter flllen. Stellen Sie
eine niedrige Geschwindigkeit ein, drliicken Sie den
Schalter ® und prieren Sie, bis eine geschmeidige
Paste entstanden ist. Schlagen Sie den Dip dann kurz
mit dem Turbo-Schalter © auf. Sie kénnen dieses
Rezept variieren, indem Sie anstelle der Anchovis
Lachs, Roquefort- oder Schimmelkase verwenden.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer
nicht mit dem Hausmdll entsorgt werden.

Die Entsorgung kann tber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare Rickgabe-
und Sammelstellen erfolgen.

B

Garantie

Als Hersteller tibernehmen wir fiir dieses Geréat — nach
Wahl des Kaufers zusatzlich zu den gesetzlichen
Gewabhrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer —
eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch des Gerates unent-
geltlich alle Méngel, die auf Material- oder Herstel-
lungsfehlern beruhen. Die Garantie kann in allen
Lé&ndern in Anspruch genommen werden, in denen
dieses Braun Geréat von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden
durch unsachgemaBen Gebrauch, normaler
Verschlei und Verbrauch sowie Mangel, die den
Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des Gerates nur
unerheblich beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht
von uns autorisierte Braun Kundendienstpartner
sowie bei Verwendung anderer als Original Braun
Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift finden Sie unter
www.service.braun.com oder kénnen Sie kostenlos
unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

° The blades are very sharp! To avoid injuries,
please handle blades with utmost care.

e Always unplug the appliance when it is left unat-
tended and before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e This appliance is not intended for use by children
or persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, unless they are given super-
vision by a person responsible for their safety.

In general, we recommend that you keep the
appliance out of reach of children. Children should
be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

¢ Do not hold the motor part @ nor the whisk gear
box ® under running water, nor immerse them in
water.

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs or the replacement of the
mains cord must only be done by authorised
service personnel. Faulty, unqualified repair work
may cause considerable hazards to the user.

e Before plugging into a socket, check whether your
voltage corresponds to the voltage printed on the
bottom of the appliance.

e The appliance is constructed to process normal
household quantities.

¢ Neither the beaker @), nor the chopper bowl (c) is
microwave-proof.

Description

® Motor part

On/off switch for variable speed

© Turbo switch

© Buttons for releasing the working parts
(B Variable speed regulator

(® Blender shaft

@ Measuring beaker

(H Whisk gear box

(D Whisk

(@ Chopper

Setting the speed

When activating switch ®), the processing speed
corresponds to the setting of variable speed regulator
(®. The higher the setting, the faster the chopping
results.



However, maximum processing speed can only be
achieved by pressing the turbo switch ©. You may
also use the turbo switch for instant powerful pulses
without having to manipulate the speed regulator.

Depending on the application, we recommend the
following speed settings:

Handblender 1...turbo

Chopper 1...turbo

Whisk 1..15

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as
well as for mixing drinks and milkshakes.

1. Insert the motor part ® into the blender shaft ()
until it locks.

2. Introduce the handblender in the vessel, then
press the on/off switch ® or the turbo switch ©.

3. To release the blender shaft after use, press
buttons © and pull it off.

You can operate the handblender in the measuring
beaker @), and just as well in any other vessel. When
blending directly in the saucepan while cooking, take
the pan from the stove first to protect your hand-
blender from overheating.

How to operate your whisk

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Insert the whisk (D into the whisk gear box &), then
insert the motor part ® into the gear box until it
locks.

2. Place the whisk in a vessel and only then, press
switch B to operate it.

3. To release, press buttons © and pull off the gear
box. Then pull the whisk out of the gear box.

For best results:

e Do not use the beaker @), but a wider bowl.

* Move the whisk clockwise, holding it slightly
inclined.

Whipped cream

Only whip up to 400 ml chilled cream

(min. 30 % fat content, 4 — 8 °C).

Start with a low speed setting (1) and while whipping,
increase the speed to setting 15.

Egg_snow

Only whip up to 4 egg whites.

Start with a medium speed setting (7) and while
beating, increase the speed to setting 15.

How to operate your
chopper attachment

(a) Chopper gear box
(b) Blade

(c) Chopper bowl

(d) Anti-slip base/lid

The chopper is perfectly suited for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods (e.g. hard cheese), use the
on/off turbo switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as ice
cubes, nutmeg, coffee beans, and grains.

Before chopping ..
pre-cut meat, cheese onions, garlic, carrots (see
table page 5)

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

e remove bones, tendons and gristle from meet.

1. Caution: Carefully remove the plastic cover from
the blade (b). The blade is very sharp! Always hold
it by the upper plastic part. Place the blade on the
centre pin of the chopper bowl (c). Press it down
until it locks.

Always place the chopper bowl on the anti-slip
base (d).

. Place the food in the chopper bowl.

. Put the gear box (a) on the chopper bowl.

. Insert the motor part ® into gear box (a) until it
locks.

5. Press switch ® or © to operate the chopper.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bow! with the other.

6. After use, press buttons © to remove the motor

part.

. Then remove the gear box.

. Carefully take out the blade.

. Then remove the processed food from the chopper
bowl. The anti-slip base also serves as an air-tight
lid for the chopper bowl.

A~ N
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Cleaning

Clean the motor part ® and the whisk gear box )
with a damp cloth only. The chopper gear box (a) may
be rinsed under the tap. Do not immerse the gear box
(@) in water.

All other parts can be cleaned in the dish-washer.
However, after processing very salty food, you should
rinse the blades right away. Also, be careful not to use
an overdose of cleaner or decalcifier in your dish-
washer.



When processing foods with colour (e.g. carrots),
the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before placing them in the dishwasher.

Accessories

(available at Braun Service Centres; however not in
every country)

e BC: Chopper attachment, perfectly suited for
chopping large quantities as well as for preparing
shakes, making light doughs and crushing ice
cubes.

e HC: High-speed chopper, ideal for herbs, onions,
garlic, chilis, nuts etc.

e Wall mount

Recipe examples

Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according to the
a.m. order. Introduce the handblender to the base of
the beaker. Pressing the turbo switch ©), keep the
handblender in this position until the oil emulsifies.
Then, without switching off, slowly move it up and
down until the mayonnaise is well combined.

Ice cream (use chopper)

100 g raspberries (deep-frozen)
10 g powdered sugar
80 g cream

Put all ingredients into the jar, press the turbo switch
© and blend for about 30 seconds. Serve at once.

Anchovy dip_(use chopper)

30 g drained anchovy filets

200 g cream cheese «Philadelphia»
2 tbsp. olive oll

Put all ingredients in the chopper bowl.

Adjust the variable speed setting to the minimum.
Press the on/off switch ®) until the paste becomes
homogeneous.

Finish the dip by pressing the turbo switch ©.
Variations of this recipe can be done by using
salmon, Roquefort or blue cheese instead of anchovy
filets.

Subject to change without notice.
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Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

154

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate any defects in
the appliance resulting from faults in materials or
workmanship, free of charge either by repairing or
replacing the complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or operation
of the appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised persons and
if original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand
in or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre (address information available online at
www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire
aux plus hautes exigences de qualité, de fonctionnalité
et de design. Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier
avant d’utiliser cet appareil.

o Les lames sont treés tranchantes! Pour ne
pas vous blesser, manipulez les lames avec

précaution.

e Débranchez systématiqguement I’'appareil lorsque
vous ne I'utilisez pas, et avant de monter ou de
démonter des accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales,
sensorielles et physiques réduites a moins qu’elles
ne soient sous la surveillance d’un adulte
responsable de leur sécurité.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil. Conserver hors
de portée des enfants.

¢ Ne pas passer le bloc moteur ® ni le systéme
d’entrainement du fouet & sous I’eau, ni les
plonger dans I'eau.

e |es appareils électriques Braun répondent aux
normes de sécurité en vigueur. Leur réparation ou le
remplacement du cordon d’alimentation doivent étre
effectués uniquement par les Centres de Service
Agréés Braun. Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer accidents ou
blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher I'appareil, bien vérifier que la
tension correspond a celle indiquée sous I'appareil
(bloc moteur).

e Cet appareil a été concu pour une utilisation
domestique.

¢ Ni le bol mesureur @ ni le bol hachoir (c) ne peu-
vent étre utilisé au four a micro-ondes.

Description

® Bloc moteur

Interrupteur marche/arrét pour utilisation avec le
variateur de vitesses

© Touche turbo

(@ Bouton de déverrouillage des accessoires

(® Variateur de vitesses électronique

(® Pied mixeur

@ Bol mesureur avec couvercle hermétique

() Systéme d’entrainement du fouet

(D Fouet métal

@ Bol hachoir

Utilisation des vitesses

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/arrét ®),
la vitesse correspond a celle sélectionnée avec le
variateur de vitesses électronique ®. Plus la vitesse
sélectionnée est élevée, plus les résultats sont
rapides.

Cependant, la vitesse maximum ne peut étre atteinte
qu’en appuyant sur la touche turbo ©. Vous pouvez
aussi utiliser la fonction turbo pour utiliser le maximum
de puissance de maniére instantanée sans avoir a faire
de changement sur le variateur de vitesses électronique.

Selon le type d’utilisation, nous vous recommandons
I'utilisation des vitesses suivantes :

Pied mixeur 1...turbo

Bol hachoir 1...turbo

Fouet métal 1...15

Comment utiliser votre mixeur

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, aliments pour bébé,
ainsi qu’a celle des boissons mixées et milk-shakes.
1. Insérez le bloc moteur ® dans le pied mixeur ®
jusqu’a ce qu’il s’enclenche et se verrouille.

2. Introduisez le mixeur dans le récipient et ensuite
seulement appuyez sur la touche marche/arrét
ou la touche turbo ©.

3. Pour démonter I'accessoire pied mixeur, appuyez
sur les boutons © et retirez le pied mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol mesureur
@), aussi bien que dans d’autres récipients.

Si vous utilisez le mixeur directement dans une
casserole pendant la cuisson, retirez-la d’abord du
feu pour protéger votre mixeur de toute chaleur
excessive.

Comment utiliser le fouet métal

Utilisez le fouet métal uniquement pour fouetter la

créeme, monter les blancs en neige, mixer gateaux,

mousselines et desserts réalisés a base de prépa-
rations.

1. Insérez le fouet métal (D dans le systeme
d’entrainement du fouet @), puis insérez le bloc
moteur ® dans le systéme d’entrainement jusqu’a
ce qu’il s’enclenche.

2. Introduisez le fouet métal dans un récipient et
ensuite seulement appuyez sur la touche marche/
arrét ® pour le faire fonctionner.

3. Pour démonter I'accessoire fouet métal apres
I'utilisation, appuyez sur les boutons © et retirez-
le du systéme d’entrainement. Ensuite, retirez le
fouet métal du systeme d’entrainement.
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Pour de meilleurs résultats :

¢ Ne pas utiliser le verre-doseur @), mais un bol plus
grand.

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre en le maintenant Iégérement incliné.

Créme fouettée

Fouettez jusqu’a 400 ml de créeme fraiche

(min 30% de matiéere grasse, 4-8 °C).

Commencez a vitesse basse (1), puis, tout en fouet-
tant, augmentez la vitesse jusqu’a 15.

Oeufs en neige

Fouettez jusqu’a 4 blancs d’oeufs a la fois.
Commencez a vitesse moyenne (7), puis, tout en
fouettant, augmentez la vitesse jusqu’a 15.

Comment utiliser

I’accessoire

bol hachoir

(a) Systeme d’entraine-
ment du bol hachoir

(b) Couteau

(c) Bol hachoir
(d) Socle anti-dérapant

Le bol hachoir est parfaitement adapté pour hacher
de la viande, du fromage, des oignons, des herbes,
de lail, des carottes, des noix, des noisettes, des
amandes...

Pour hacher des aliments durs (ex : fromage a pate
dure) utilisez la touche turbo ©.

Remarque :

Ne pas hacher des aliments extrémement durs
comme de la glace, de la noix de muscade, des
grains de café, ainsi que tout autre type de grains de
maniére générale.

Avant de hacher ...

e Découpez au préalable la viande, le fromage, les
oignons, I'ail, les carottes (voir tableau page 5).

e Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant
de les hacher.

e Enlevez les os, les tendons et les nerfs de la
viande.

1. Attention : Retirer avec précaution la protection
plastique du couteau (b).
Le couteau est tres affGté ! Manipulez-les toujours
en tenant la partie supérieure en plastique. Placez
les couteaux sur I’'axe central du bol hachoir (c).
Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.
Placez toujours le bol hachoir sur son socle anti-
dérapant (d).
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2. Mettez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systéme d’entrainement (a) sur le bol
hachoir.

4. Insérez le bloc moteur ® dans le systeme
d’entrainement (a) jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

5. Appuyez sur le bouton ® ou © pour faire
fonctionner le bol hachoir. Pendant son fonction-
nement, maintenez le bloc moteur avec une main
et le bol hachoir avec I'autre.

6. Aprés I'utilisation, appuyez sur les boutons © pour
enlevez le bloc moteur.

7. Vous pouvez ensuite enlever le systeme d’entrai-
nement.

8. Retirez les couteaux avec précaution.

9. Enlevez ensuite les aliments du bol hachoir.
Le socle anti-dérapant sert aussi de couvercle
hermétique pour le bol hachoir.

Nettoyage

Nettoyez le bloc moteur @ et le systéme d’entraine-
ment du fouet ®) avec un tissu humide seulement. Le
systéeme d’entrainement du bol hachoir (a) peut étre
rincé sous I'eau du robinet.

Mais ne plongez pas le systeme d’entrainement (a)
dans I'eau. Tous les autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle. Cependant, apres avoir
effectué des préparations a base d’aliments trés
salés, il est préférable de rincer immédiatement le
pied mixeur. Faites aussi attention a ne pas mettre
trop de détartrant ou de produit vaisselle dans votre
lave-vaisselle.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de
légumes colorés (exemple : carottes), les parties en
plastique de I’'appareil peuvent étre colorées. Dans ce
cas, enduisez ces parties avec de I’huile végétale
avant de les mettre dans le lave-vaisselle.

Accessoires

(disponibles auprés des Centres de service Braun,
mais pas dans tous les pays)

e BC : Bol hachoir, parfaitement adapté pour hacher
de grandes quantités, pour préparer des milk-
shakes, des pates légéres et piler de la glace.

e HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal pour les
herbes, les oignons, Iail, les piments, les noix
etc...

e Support mural



Exemple de recette

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillere a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol mesureur dans
I’ordre mentionné ci-dessus.

Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du bol, le
mettre en marche (utilisez la touche turbo ©) jusqu’a
ce que I'huile se mélange au reste de la préparation.
Ensuite, sans arréter le mixeur, bougez le doucement
de haut en bas jusqu’a ce que tout soit bien mélangé
et que la mayonnaise ait épaissi.

Créme glacée (utilisez le bol hachoir)
100 g de framboises (congelées)

10 g de sucre en poudre

80 g de creme liquide

Mettez tous les ingrédients dans le bol hachoir,
appuyez sur la touche turbo © et mélangez pendant
environ 30 secondes. Servez immédiatement.

Creme d’anchois (le bol hachoir)

30 g de filets d’anchois vidés

200 g de fromage a tartiner type « Saint Morét »
2 cuilléres a soupe d’huile d’olive

Mettez tous les ingrédients dans le bol mixeur.
Ajustez la vitesse du mixeur sur le minimum.
Appuyez sur I'interrupteur marche/arrét ® jusqu'a ce
que la préparation devienne homogeéne.

Terminez en appuyant sur la touche turbo ©.

Vous pouvez varier cette recette en utilisant des
ingrédients tels que le saumon, le Roquefort, le
fromage bleu a la place des filets d’anchois.

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas

le jeter avec vos déchets ménagers. Remettez- E
le a votre Centre Service agréé Braun ou —
déposez-le dans des sites de récupération
appropriés conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit,
a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se réservant le droit de

décider si certaines piéces doivent étre réparées ou
si I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil
est commercialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des pieces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez |'appareil
ainsi que I'attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Se référez a www.service.braun.com ou appelez
08.10.30.97.80 pour connaitre le Centre Service
Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie Iégale des vices
cachés prévue aux articles 1641 et suivants du Code
civil.
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze wymagania
dotyczace jakosci, wzornictwa oraz funkcjonalnosci.
Gratulujemy zakupu i Zzyczymy zadowolenia z uzyt-
kowania naszego wyrobu.

Urzadzenie posiada $wiadectwo dopuszczenia do
obrotu na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi.

o N6z siekajacy jest bardzo ostry! Aby

uniknag¢ obrazen, prosze obchodzi¢ sie
Z nimi uwaznie.

* Nalezy zawsze wytgczy¢ urzgdzenie z sieci gdy
jest nieuzywane oraz przed skfadaniem, rozkta-
daniem, czyszczeniem i przechowywaniem.

¢ Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci
lub osoby fizycznie lub umystowo uposledzone,
jesli nie znajduja sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Zalecamy przechowywac urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Dzieci powinny by¢
nadzorowane podczas uzywania urzadzenia w
celu zapewnienia odpowiedniego bezpieczenstwa.

¢ Bloku silnika ®)/przektadnia ubijaka ® nie wolno
my¢ pod biezagcg woda, ani zanurza¢ w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg wymogi
odpowiednich norm bezpieczenstwa.

Naprawy moga by¢ wykonywane tylko przez
autoryzowany serwis. Niefachowe naprawy moga
spowodowac zagrozenie dla uzytkownika.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci, spraw-
dzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sie z podanym
na dolnej czesci obudowy.

e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospo-
darstwie domowym.

¢ Pojemnik do miksowania i odmierzania @ /miska
do siekania (c) nie nadaje sie do uzywania w
kuchenkach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

® Blok silnika

Wytacznik do réznych predkosci

© Przycisk turbo

© Przyciski zwalniajgce czesé roboczg
(® Regulator predkosci

(® Obudowa z nasadka miksujgca

@ Pojemnik do miksowania

) Przektadnia ubijaka

(D Ubijak

(@ Nasadka do siekania

Ustawianie predkosci

Po naci$nieciu wytgcznika ® predkos¢ urzgdzenia
ustawiana jest regulatorem predkosci ®. Im wyzsza
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predkosé, tym szybszy proces siekania produktéw.
Jednakze najwyzsza predko$¢ moze by¢ osiggnieta
tylko przez uruchomienie wytgcznika turbo ©.
Funkcja turbo moze by¢ réwniez stosowana do
pracy pulsacyjnej bez potrzeby ustawiania regula-
tora predkosci.

Zaleznie od uzycia zalecamy nastgpujgce predkosci:

Mikser 1...turbo
N6z siekajacy 1...turbo
Ubijak 1..15

Obstuga miksera

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie do
przyrzadzania soséw, zup, majonezu, potraw
dietetycznych, zywnosci dla dzieci oraz do mikso-
wania napojow.

1. Obudowe z nasadka miksujgca ® potaczyc¢ z
blokiem silnika ®) i dokrecic¢, az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania produktéw koricowke
miksera zanurzy¢é w zywnosci przeznaczonej do
rozdrobnienia i dopiero wtedy wtgczy¢ mikser
naciskajac wytgcznik ® lub wytgcznik turbo ©.
Zwolnienie wyfacznika powoduje wytaczenie
miksera.

3. Aby roztgczy¢ obudowe z nasadkg miksujaca
nalezy nacisng¢ przyciski zwalniajace ©.

Stosujac mikser reczny mozna korzysta¢ z poje-
mnika do miksowania lub jakiegokolwiek innego
naczynia. Jesli miksowanie bedzie odbywac sie
bezposrednio w garnku, w ktérym gotowalismy,
nalezy zdjg¢ garnek z kuchenki by nie przegrzaé
miksera.

Obstuga ubijaka

Nasadka nadaje sie tylko do ubijania $mietany,
biafek jajek i miksowania na wpét przygotowanych
deserdéw.

1. Umiesc¢ ubijak (D w przektadni ubijaka ®
nastepnie umies¢ blok silnika ® w przektadni, az
do zablokowania.

2. Umies¢ ubijak w misce i wcisnij wytacznik ® by
uruchomi¢ urzgdzenie.

3. Aby zwolni¢ ubijak naciénij przycisk © (przycisk
zwalniajacy) i $ciggnij ubijak z przektadni.

Dla osiagniecia najlepszych efektéw:

¢ Nie uzywac naczynia @, tylko szerszej miski.

e Lekko pochylong trzepaczka nalezy wykonywac
koliste ruchy zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazoéwek zegara.

Ubijanie kremu
Ubija¢ max. 400 ml schtodzonego kremu
(o zawartosci ttuszczu min. 30%, temp. 4 — 8 °C).



Rozpoczg¢ ubijanie od niskiego ustawienia
predkosci pracy (1) i stopniowo zw.igkszac predkosc
urzadzenia do ustawienia nr 15.

Bita Smietana

Ubija¢ max. 4 biatka.

Rozpoczg¢ ubijanie od $redniego ustawienia
predkosci pracy (7) i stopniowo zwiekszaé predkosé
urzadzenia do ustawienia nr 15.

Obstuga nasadki
do siekania

(a)Przektadnia nasadki do
siekania

(b)No6z

(c) Miska do siekania

(d)Podktadka anty-poslizgowa

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia miesa,

seréw, cebuli, zidt, czosnku, marchewki, orzechéw,
migdatow itd.

Do siekania twardych produktow uzywaj wytgcznika
turbo ©.

Wazne:
Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci, takiej jak

kostki lodu, fupiny orzechdw, ziarna kawy, czy kaszy.

Przed siekaniem ...

* pokrdj mieso, ser, czosnek na kawatki (tablica na
str. 5)

* usun nieobrane orzechy, fodygi zi6t

* usun kosci, chrzgstki z migsa

1. Uwaga: Ostroznie zdjaé plastikowg ostone z noza
(b). N6z jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy. Umiesé
néz na srodku miski do siekania (c). Nacisnij az
sie zablokuje.
Zawsze trzymaj miske na podktadce anty-
poslizgowej (d).

. Produkty wt6z do miski.

. Natéz przektadnia (a) na miske do siekania.

. Natéz blok silnika ® na przektadnia (a) az do
zablokowania.

5. Wcisénij wytacznik ® lub © by uruchomi¢

urzgdzenie.

6. Po uzyciu wcisnij przyciski zwalniajgce © aby
odtgczy¢ przektadnia od bloku silnika.

. Zdejmij przektadnia (a) z miski do siekania.

. Ostroznie usun noz.

. Usun przygotowane produkty z miski. Podktadka
anty-poslizgowa stuzy réwniez jako szczelna
pokrywka na miske do siekania.

AWM

© 0N

Czyszczenie

Wyczys¢ blok silnika ®/przektadnia ubijaka &
wilgotng $ciereczky. Przektadnia nasadki do
siekania (a) moze byc ptukana pod biezacg woda.
Nie zanurzaj przektadnia (a) w wodzie.

Pozostate czesci mozna my¢ w zmywarce. Nalezy
jednak pamietac, zeby po przygotowywaniu bardzo
stonych potraw doktadnie wyptukaé néz. Nalezy
réowniez uwazaé aby nie przedawkowaé srodkow
czyszczacych i odwapniajgcych uzywanych w zmy-
warce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o intensywnych
kolorach (np. marchwii) plastikowe czesci
urzgdzenia moga sie przebarwic. Przed myciem
prosimy przetrzec¢ te czesci olejem roslinnym.

Akcesoria
(dost’pne w serwisowych Braun)
* BC: Urzadzenie siekajace, ildealne do siekania

duzych ilo$ci ale takze dobre do przygotowywania
koktajli, delikatnych klusek, kruszenia lodu.

¢ HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz, idealny do
ziol, cebuli, czosnku, chili, orzechdw itp.

e Uchwyt $cienny

Przyktadowy przepis

Majonez (przy_uzyciu nozy miksujacych)
200-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre

Sél i pieprz do smaku

Wtozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika zgodnie

z wyzej przedstawiong kolejnoscia.

Witozy¢ blender z nozami miksujgcymi do pojemnika.
Naciskajgc wytgcznik turbo ©), trzymaé blender

w tej pozycji do chwili az olej zmieni konsystencje.
Nastepnie, bez wytaczania, powoli rusza¢ w gére

i w dot az majonez jest dobrze wymieszany.

Lody (uzywac rozdrabniacza)

100 g malin (zamrozonych)
10 g cukru pudru
80 g Smietany

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w naczyniu, wcisngé
przycisk turbo © i mieszaé okoto 30 sekund.
Podawac zaraz po przygotowaniu.

Dip_z sardeli (uzywac rozdrabniacza)
30 g odsgczonych filetéw z sardeli
200 g sera kremowego «Philadelphia»
2 tyzki oliwy z oliwek
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Umiesci¢ wszystkie sktadniki w pojemniku rozdra-
bniacza.

Ustawi¢ zmienng predko$¢ w poz. minimum.
Wcisna¢ przycisk ®, do momentu uzyskania
jednorodnej masy.

Na zakonczenie przygotowywania dipu wcisnagé
przycisk turbo ©.

Zamiast filetow z sardeli mozna uzy¢ tososia, sera
Roquefort lub niebieskiego sera.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu

nie mozna wyrzucac tgcznie z odpadami
socjalnymi. Zuzyty produkt nalezy zostawié

w jednym z punktéw zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Odpowiednie
przetworzenie zuzytego sprzetu zapobiega
potencjalnym negatywnym wptywom na $rodowisko
lub zdrowie ludzi, wynikajacym z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych w sprzecie.

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0. z
siedzibg w Warszawie przy ul. Zabranieckiej 20,
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w okresie
24 miesiecy od daty jego wydania Kupujgcemu.
Ujawnione w tym okresie wady bedg usuwane
bezptatnie, przez wymieniony przez firme Procter
and Gamble DS Polska sp. z.0.0. autoryzowany
punkt serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzowanego punktu
serwisowego.

2. Kupujgcy moze wystac sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez firme
Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzysta¢ z posrednictwa sklepu, w ktérym
dokonat zakupu sprzetu. W takim wypadku
termin naprawy ulegnie wydtuzeniu o czas
niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujgcy powinien dostarczy¢ sprzet w
oryginalnym opakowaniu fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed uszkodzeniem.
Uszkodzenia spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegajg
naprawom gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z dokumentem
zakupu i obowigzuje na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu.
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10.

Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci

przewidzianych w instrukcji, do wykonania

ktorych Kupujgcy zobowigzany jest we wtasnym

zakresie i na wtasny koszt.

Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane

jest na koszt Kupujgcego wedtug cennika

danego autoryzowanego punktu serwisowego i

nie bedzie traktowane jako naprawa

gwarancyjna.

Gwarancja nie sa objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub

w czasie dostarczania sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
uzytkowania, konserwacji, przechowywania
lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub samowolnego otwarcia
sprzetu powoduje utrate gwaranciji;

— przerdbek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego zakupu

potwierdzonej pieczatkg i podpisem sprzedawcy

karta gwarancyjna jest niewazna.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie

zawiesza uprawnien Kupujgcego wynikajgcych

z niezgodnosci towaru z umowa.



Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby odpovidaly
nejvys$sim naroklm na kvalitu, funkénost a design.
Prejeme Vam hodné potéseni pfi pouzivani nového
pfistroje znacky Braun.

Upozornéni
Predtim, nez uvedete pristroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod k pouziti.

o NozZe jsou velmi ostré! Aby nedoslo k
poranéni, zachdazeijte s nimi, prosim,

mimoradné opatrné.

¢ Pfistroj odpojte ze zasuvky vzdy, kdyZ s nim nepra-
cujete a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
¢isténim a ukladanim.

* PFistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpeénost. Obecné je
doporuc¢eno uchovavat pfistroj mimo dosah déti.
Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, ze
nebudou spotfebi¢ pouzivat na hrani.

¢ Motorovou jednotku ® ani pfevodovku pro Slehaci
metlu & neomyvejte pod tekouci vodou, ani ji
neponofujte do vody.

* Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji pfislus-
nym bezpecnostnim standardiim. Opravu nebo
vymeénu sitového pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném servisu. Neodbornou
opravou mohou uzivateli vzniknout zavazné
Skody.

* Pred uvedenim do provozu zkontrolujte, zda
sitové napéti, uvedené na Stitku pfistroje,
souhlasi s napétim v mistni siti.

¢ Pf¥istroj je konstruovan pro zpracovavani bézného
mnozstvi potravin v domacnosti.

¢ Nadobku @ ani pracovni nadobku fezaciho
strojku (c) nevkladejte do mikrovinné trouby.

Popis pristroje

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti regulované rychlosti
© Spinac turbo

© Tlacitka pro uvolnéni pracovnich dili
(® Regulator rychlosti

(® Néastavec s nozem

@ Odmérna nadobka

) Pfevodovka pro Slehaci metlu

® Metla

@ Rezaci strojek

Nastaveni rychlosti

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost zpracovavani
potravin, odpovidajici nastaveni regulatoru rychlosti

®. Cim vy$si nastaveni, tim rychlejsi zpracovani
pokrmu.

Maximalni rychlost v§ak mlzete zvolit pouze
stisknutim tlacitka turbo ©. Spinac¢ turbo muzete
také pouzit na rychlé pulzni zvySeni rychlosti, aniz
byste museli manipulovat s regulatorem rychlosti.

Podle zptsobu pouziti doporu¢ujeme nasledujici
nastaveni rychlosti:

Ponorny mixér 1...turbo

Rezaci strojek 1...turbo

Slehani 1...15

Pouziti ponorného mixéru

Tento ponorny mixér se perfekiné hodi na pfipravu
pomazanek, omacek, polévek, majonézy a détskych
jidel, stejné jako pro mixovani napoju a mlécnych
koktejld.

1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec s nozem ®
tak, az se zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte spina¢
zapnuti/vypnuti ® nebo spinaé turbo ©.

3. Chcete-li nastavec s nozem po pouziti opét
uvolnit, stisknéte tlacitka © a nastavec vytahnéte.

Ponorny mixér miiZzete pouzivat spolu s praktickou
odmérnou nadobkou @), ale i v jakékoli jiné nadobce.
Pokud budete chtit mixovat pfimo v hrnci, ve kterém
jste varili, sejméte jej nejprve z plotny, aby se
ponorny mixér neprehral.

Pouziti Slehaci metly

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro pfipravu
$lehacky, snéhu z bilkd, fidkého piskotového tésta a
dezert(, pfipravovanych slehanim.

1. Nasadte $lehaci metlu (D do prfevodovky ® a pak
nasadte motorovy dil ® na prevodovku tak, az se
zaaretuje.

2. Ponofte metlu do nadoby a pak teprve stisknéte
spina¢ zapnuti/vypnuti ®.

3. Chcete-li metlu po ukoncéeni prace opét uvolnit,
stisknéte tlacitka © a prevodovku s metlou
vytdhnéte. Pak vytahnéte metlu z pfevodovky.

Pro dosaZeni optimalnich vysledka:

¢ Nepouzivejte nadobku @), ale $ir§i misu.

¢ Pohybujte metlou ve sméru hodinovych rucicek,
drzte ji mirné naklonénou.

Slehejte maximalné 400 ml vychlazené smetany
(min. 30% tuku, 4 — 8 °C).

Zagnéte s nastavenim na pomalejsi rychlost (1)
a v priibéhu slehani zvysujte rychlost az na
nastaveni 15.
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Snih z bilka:

Slehejte maximalné 4 bilky.

Zacnéte s nastavenim na stfedni rychlost (7)

a v pribéhu Slehani zvysujte rychlost az na nasta-
veni 15.

Pouziti nastavce
s fezacim strojkem

(a)Pfevodovka fezaciho strojku

(b)NGz

(c) Pracovni nadobka fezaciho
strojku

(d) Protiskluzna podlozka/vicko

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa, syru,
cibule, bylinek, ¢esneku, karotky, viadskych i
liskovych ofiskd, mandli atd.

Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf. tvrdého syra)
pouzijte spinac turbo ©.

Pozor:

Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny, jako
napf. kostky ledu, muskatovy ofech, kavova zrna a
obili.

Pred pouzitim Fezaciho strojku ...

* Rozkrajejte maso, syr, cibuli, Cesnek, karotku (viz
tabulka strana 5)

* Zbylinek odstrarite silné stonky, ofechy vyloupejte

¢ Z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky

1. Upozornéni: Opatrné sejméte umélohmotny
kryt noze (b). NGz je velmi ostry! VZdy jej drzte za
horni umélohmotnou ¢ast. NUz nasadte na osu
v pracovni nadobce (c) Zatlacte jej doll, az se
zaaretuje. Vzdy postavte pracovni nadobku na
protiskluznou podlozku (d).

2. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodovku (a) na pracovni nadobku
fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou ® jednotku do prevodovky
(a), az se zaaretuje.

5. Stisknéte spina¢ ® nebo ©), abyste fezaci strojek
zapnuli. BE€hem zpracovavani pokrmu pfidrzujte
motorovou ¢ast jednou rukou a nadobku fezaciho
strojku druhou rukou.

6. Po pouZziti stisknéte tlacitka ©, abyste mohli

motorovou jednotku sejmout.

. Pak sejméte pfevodovku.

. Opatrné vyjméte naz.

. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni

nadobky. Protiskluzna zakladna také slouzi jako
vzduchotésné vicko na pracovni nadobku.

© o~
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Cisténi

Motorovou jednotku ® a pfevodovku pro Slehaci
metlu B pouze otirejte vihkym hadfikem.
Prevodovku fezaciho strojku (a) Ize oplachnout pod
tekouci vodou podle obrazku. Neponofujte vSak
prevodovku (a) do vody. V§echny ostatni dily mizete
umyvat v myéce nadobi. Pokud jste vSak
zpracovavali velmi slané pokrmy, doporucujeme
nuz oplachnout ihned. Dbejte také na to, abyste
nepredavkovali Cistici nebo odvapriovaci prostfedek
ve své mycce nadobi.

PFi zpracovani potravin, které obsahuji barviva
(napf. karotka), se mohou umélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je vlozite do mycky,
rostlinnym jedlym olejem.

Prislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun, nemusi vSak
byt dostupné v kazdé zemi)

e BC: Nastavec s fezacim strojkem, idealni na
zpracovavani velkého mnozstvi potravin, stejné
jako na pfipravu mléénych koktejld, lehkych tést a
drceni kostek ledu.

¢ HC: Vysokorychlostni fezaci strojek, idealni na
bylinky, cibuli, €esnek, chilli, ofechy apod.

e Nasténny drzak

Priklad receptu

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova lIzice citrénové Stavy nebo octa
Sdl a pepr podle chuti

VSechny pfisady vlozte ve vySe uvedeném poradi
do odmérné nadobky. Mixér ponofite az na dno
nadobky. Stisknéte spinac turbo © a podrzte mixér
ve svislé poloze, az olej vytvofi emulzi. Potom, aniz
byste jej vypnuli, pohybuijte jim pomalu nahoru a doll
tak dlouho, dokud majonéza neni hotova.

Zmrzlina (pouZijte fezaci strojek)
100 g malin (hluboko zmrazenych)
10 g mouckového cukru

80 g Slehacky

Dejte vSechny pfisady do nadoby, zmacknéte
tlacitko turbo a michejte 30 sekund. Podavejte
okamzité.



Ancovickovy dip_(pouZijte fezaci strojek)
30 g okapanych filett z anéovicek

200 g krémového syru «Philadelphia»

2 Izice olivového oleje

Vlozte vSechny pfisady do pracovni nadoby
fezaciho strojku. Nastavte regulator rychlosti na
minimum.

Stisknéte spinac¢ zapnuti/vypnuti ® a zpracovaveijte
pokrm, az se vytvofi homogenni smés. Nakonec
stisknéte spinac turbo ©.

MUzete pfipravit rlizné variace tohoto receptu, kdyz
nahradite ancovickové filety lososem, rokférem nebo
plisfovym syrem.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice
je 63 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni akusticky vykon

1 pW.

Zmény vyhrazeny bez predchoziho upozornéni.

Po skonceni Zivotnosti neodhazujte prosim

tento vyrobek do bézného domovniho

odpadu. Muzete jej odevzdat do servisniho —
stfediska Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich predpist.

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po dobu 2 let
od data prodeje spotfebiteli. Béhem této zaruéni
doby bezplatné odstranime zavady na vyrobku,
zplUsobené vadami materialu nebo chybou vyroby.
Oprava bude provedena podle naseho rozhodnuti
bud opravou nebo vyménou celého vyrobku. Tato
zaruka plati pro vSechny zemé, kam je tento vyrobek
dodavan firmou Braun nebo jejim autorizovanym
distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni, vznikla
nespravnym pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotrebeni, jakoz i na defekty, majici zanedbatelny
vliv na hodnotu a pouzitelnost pfistroje. Zaruka
pozbyva platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo pokud nejsou
pouzity originalni dily Braun. Pfistroj je uréen
vyhradné pro domaci pouziti. Pfi pouziti jinym
zplsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotcena prava
spotfebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list Fadné
vypInén (datum prodeje, razitko prodejny a podpis
prodavace) a je-li souc¢asné s nim predlozen
prodejni doklad (dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni dobg,
predejte nebo poslete kompletni pfistroj spolu

s doklady o koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany seznam servisnich
stiedisek je k dispozici v prodejnach vyrobkd Braun.
Volejte zakaznickou infolinku 221 804 335 pro

stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni kupni
smlouvy plati pfislusna zakonna ustanoveni.
Zarucni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byl
vyrobek podle zaznamu z opravny v zaruéni oprave.
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Slovensky

Nase produkty su vyrobené tak, aby zodpovedali

najvy$sim narokom na kvalitu, funkénost a dizajn.
Verime Ze s novym pristrojom Braun budete bez

vyhrad spokojny.

Upozornenie
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne
precitajte tento navod na pouzivanie.
L]

mimoriadne opatrne, aby ste zabranili
poraneniam.

¢ Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked' s nim

Noze su velmi ostré! Narabajte s nimi

nepracujete, pred jeho zostavovanim, rozobera-

nim, ¢istenim a ukladanim.
¢ Tento pristroj nie je uréeny pre deti a osoby so

zniZzenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami,
ak pri jeho pouzivani nie st pod dozorom osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpeénost. Vo
vSeobecnosti odporu¢ame, aby ste pristroj
uchovavali mimo dosahu deti. Davajte pozor, aby
deti pristroj nepouzivali na hranie.

Pohonnu ¢ast ® a prevodnu jednotku $fahaca ®
neumyvajte pod tecucou vodou, ani ich nepona-
rajte do vody.

Elektrické pristroje firmy Braun zodpovedaju
prislusnym bezpecnostnym normam. Opravy na
tychto pristrojoch resp. vymenu elektrickej Sndry
moZzu vykonavat len odborne zaskoleni praco-
vnici. Neodbornymi zadsahmi do pristroja méze
dojst k nebezpecenstvu poranenia uzivatela.
Pred zapojenim do siete si overte, ¢i napétie vo
va$ej sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
spodnej strane pristroja.

Pristroj je dimenzovany pre bezné mnoZzstva
potravin spracuvanych v domacnosti.

Tak nadobka s odmerkou @), ako aj nadobka na
sekanie (c), nie su uréené pre pouzitie v mikro-
vinej rdre.

Popis pristroja

® Pohonna jednotka

Prepinac¢ zap./vyp. pre réznu rychlost
© Ovladag turbo

© Tlacidlo uvolriujuce pracovné diely

(® Regulator rychlosti

(® Néastavec s nozom

@ Nadobka s odmerkou

® Nastavec s prevodom na $lahac

(D Sfaha¢

© Sekaci mixér

Avsak, maximalnu prevadzkovu rychlost mozete
dosiahnut, ked stlaéite prepina¢ turbo ©. Tento
prepina¢ mézete pouZit aj pre kratke vykonné
sekanie bez potreby manipulovat s regulatorom
rychlosti.

V zavislosti na konkrétnom pouziti Vam doporu-
¢ujeme nasledovné rychlosti:

1. Rychlost 1...turbo na ruéné miesanie

2. Rychlost 1...turbo na sekanie

3. Rychlost 1...15 na Sfahanie

Ako pouzivat ruény mixér

Ruény ponorny mixér Braun sa perfektne hodi na
pripravu omacok, polievok, majonéz, diétnych a
dojéenskych jedal, ako aj na pripravu mieSanych

napojov a mlie€nych koktailov.

1.

2.

3.

Na pohonnu jednotku ® nasadte nastavec

s nozom (®), tak aby zapadol.

Aby ste zabranili vystrekovaniu potravin

z nadobky, najprv vlozte ndz ruéného mixéra do
nadobky a az potom stlacte prepinac turbo
alebo prepinac ©.

Po pouZziti mixéra stlacte tlacidlo © a demontujte
nasadec s nozom.

Ruény mixér mbzete pouzivat v nadobe s odmerkou
©), ako aj vo vsetkych inych podobnych nadobéach.
Ked pouzijete mixér priamo v hrnci pri vareni zlozte
hrniec zo sporaka, aby ste predisli prehriatiu ruéného
mixéra.

Ako pouzivat Sfahac¢

Stahagom (D pouzivaijte len na vysfahavanie
krémov, vaje€nych bielkov, pudingov a pomazaniek

1.

2.

3.

Vlozte Slaha¢ ® do prevodnej jednotky Sfahaca (D
tak, aby tento zapadol.

Potom nasadte prevodnu jednotku Sfahaca do
pohonnej jednotky ®. Vlozte $faha¢ do pokrmu a
az potom mixér pustite stlacenim tlacidla ®.

Po pouZziti mixéra stlacte tlacidlo © a demontujte
prevodnu jednotku so Sfahacom.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky

Pouzite SirSie nadoby, nepouzivajte nadobku @.
Pohybuijte sfaha¢om vo smeru hodinovych
ruciCiek, drzte jej Ciastocne nakloneny.

Sfahajte maximalne 400 ml vychladenej smotany
(min. 30% tuku, 4-8 °C).
Zacnite s nastavenim na mensiu rychlost (1)

Nastavenie rychlosti
Ked aktivujete prepinac ®, prevadzkova rychlost

koresponduje s nastavenim regulatora rychlosti ®.

Vys$Sie nastavenie, rychlejSie su vysledky sekania.
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a v priebehu Sfahania zvySujte rychlost az na 15.

Sneh z bielkov:

Sfahajte maximalne 4 bielka.

Zagnite s nastavenim na strednu rychlost (7)

a v priebehu Slahania zvysSujte rychlost az na 15.



Ako pouzivat pridavna

sekac

(a)Prevodna jednotka sekaca

(b)No6z

(c) Nadoba na sekanie

(d) ProtiSmykova podlozka/
vrchnak

Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie méasa,

syra, cibule, byliniek cesnaku, mrkvy, vlasskych
orechov, orieskov, mandli atd.

Upozornenie

V sekaci nesekajte fadové kocky alebo extrémne
tvrdé potraviny, ako turecky med, kdvové zrnka,
¢okoladu atd.

Pred sekanim ...

* maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu pred sekanim
pokrajajte (vid tabufku na strane 5)

¢ vyluskajte orechy a odstrarite z byliniek stebla

* maso vykostite a odstrante z neho Slachy a
chrupavky.

1. Opatrne odstrante plasticky kryt z noza (b).
Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy ho drzte za
hornu plasticku ¢ast. Vlozte n6z hrot s strede
nadoby na sekanie, stlac¢te ho dolu a otocte nim,
kym nezapadne. Nadobu na sekanie (c) vzdy
polozte na protiSmykovu podlozku (d).

. Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

. Nasadte prevodnu jednotku sekaca (a) na nadobu
na sekanie.

. Nasadte pohonnu jednotku ® na prevodnu
jednotku (a), kym nezapadne.

5. Stlacte tlacidlo ® alebo ©), ¢im spustite sekac.
Pocas prevadzky drzte pohonnu jednotku jednou
rukou a nadobu na sekanie druhou rukou.

6. Po pouziti najprv demontujte pohonnu jednotku

A W

. Potom prevodnu jednotku sekaca (a).

. Opatrne vyberte n6z (b).

. Potom vyberte spracovavané potraviny z nadoby
na sekanie. Proti Smykova podlozka sa pouziva aj
ako vzduchotesny kryt na nddobu na sekanie.

© 00~

Cistenie

Po kazdom pouZiti pristroj rozoberte a vycistite. Pred
tym ho v8ak odpojte zo siete. Pohonnu jednotku
odpojte od nastavca s nozom alebo od prevodnej
jednotky sfahac¢a. Pohonnu jednotku ® a prevodovu
jednotku sfahaca @ Cistite vyluéne len vihkou
handrou. Neponarajte ich pod vodu. Ostatné ¢asti
moZete umyvat v mycke riadu. Ak v§ak spracuvate
velmi slané jedlo, musite n6z a seka¢ hned
oplachnut.

Ked spracovavate farebné potraviny (napr. mrkvu)
Casti mixéru za plastu sa nimi mozu zafarbit. Tieto
Casti mozete vycistit s rastlinnym olejom, predtym
ako ich vlozite do mycky riadu.

Prislusenstvo

(toto prisluSenstvo v servisnom centre firmy Braun,
avs$ak nie je vo vSetkych krajinach)

e BC: Vykonny sekaci mixér idealny na sekanie
vacsieho mnozstva potravin, na pripravu
kokteilov, lahSieho cesta a sekanie kociek fadu.

¢ HC: Vysoko-rychlostny sekag, idealny pre byliny,
cibufu, cesnak, chili, orechy, atd.

e Drziak na stenu

Recept

Majonéza

200 - 250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 ¢ajova lyzicka citronovej Stavy alebo octu
Sof a korenie pre chuf

VloZte vSetky ingredencie vo vy$Sie uvedenom
poradi do nadobky. VloZte do nadobky ru¢ny mixeér,
zapnite ho a nechajte ho v tejto polohe, kym olej
nezhustne. Potom pokracujte v mixovani pohybo-
vanim mixéru hora a dole kym sa majonéza
nevysfaha do pozadovanej podoby.

Zmrzlina (pouzi sekac)

100 g malin (hlboko zamrazenych)
10 g praskového cukru

80 g Slahacky

Dajte vSetky prisady do nadoby, stlacte tlacidlo turbo
a mieSajte 30 sekund. Podavejte okamzite.

Ancovickovy dip_(pouzi sekag)

30 g odkvapkanych filetov z ancoviciek
200 g krémového syra «Philadelphia»
2 lyzice olivového oleja

Vlozte vSetky prisady do pracovnej nadoby
rezacieho zariadenia. Nastavte regulator rychlosti na
minimum.

Stlacte ovladac¢ zapnutia/vypnutia ® a spracovavajte
pokrm, pokial sa nevytvori homogénna zmes.
Nakoniec stlacte ovladac turbo ©.

MbzZete pripravit rozne variacie tohoto receptu,
napriklad ked nahradite ancovickové filety lososom,
rokfortom alebo plesfiovym syrom.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebica je
63 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny pristroja su vyhradené.
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Po skonéeni Zivotnosti neodhadzuijte

zariadenie do beZzného domoveho odpadu. E
Zariadenie odovzdajte do servisného strediska  mmmm
Braun alebo na prislusnom zbernom mieste
zriadenom podrfa miestnych predpisov a noriem.

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po dobu

2 rokov odo dia predaja spotrebitefovi. Pocas tejto
zaruénej doby bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spésobené vadami materialu alebo chybou
vyroby a to podfa nasho rozhodnutia bud opravou
alebo vymenou celého vyrobku. Tato zaruka plati pre
vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava firma Braun
alebo jej autorizovany distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na poSkodenia, ktoré
vzniknu nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bezné opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju
zanedbatelny vplyv na hodnotu a pouzitie pristroja.
Zaruka straca platnost v pripade, Ze vyrobok bol
mechanicky poskodeny, alebo sa uskutocnili opravy
neautorizovanymi osobami, alebo sa nepouzili
originalne diely Braun. Pristroj je vyhradne uréeny na
domace pouzitie. Pri pouziti inym spdésobom nie je
mozné zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené spotrebitelské
prava, ktoré sa ku kupe predmetu viazu podfa
zvlastnych predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list riadne
vyplneny (datum predaja, peciatka predajne a
podpis predavaca) a zaroven s nim predlozeny
doklad o predaji (dalej iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaruénej dobe,
kompletny pristroj spolu s dokladmi o zakupeni
odovzdajte alebo zaslite do autorizovaného
servisného strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v predajniach
vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnu vymenu pristroja alebo na
zru$enie kupnej zmluvy platia prislusné zakonné
ustanovenia. Zaru¢na doba sa pred|zuje o dobu,
pocas ktorej bol vyrobok podfa zdznamu z opra-
vovne v zaru¢nej oprave.

22

Magyar

Termékeinket a legmagasabb min&ségi, funkciona-
litds és design elvarasok kielégitésére tervezték.
Reméljlk, 6romét leli Uj Braun készllékében.

Figyelem!
Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata el6tt
alaposan olvassa el a hasznalati utasitast.

o A kés nagyon éles, ne fogja meg! A

sérilések elkerlilése érdekében keérjlk,
hogy ezeket az éles szerszamokat
rendkivlli dvatossaggal kezelje!

e Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl a
készllék 6sszeszerelésekor, szétszerelésekor,
tisztitasakor vagy tarolasakor.

o A készllléket mozgéssériltek, szellemi vagy
értelmi fogyatékossagban szenvedd gyermekek
vagy személyek, — kizarolag a biztonsagukért
felel6s feligyelet mellett hasznaljak! Javasoljuk,
hogy a terméket gyermekektdl elzarva tartsal
Altaldban javasoljuk, hogy a késziiléket tartsa
gyermekek altal nem hozzaférheté helyen!

e A motorrészt ® és a habveré meghajtét ®
folyévizben elmosni, vagy vizbe meriteni tilos!

e A Braun elektromos készllékek megfelelnek a
biztonsagi el6irasoknak. A készulékek javitasat
biztonsagtechnikai okokbdl kizarélag Braun
maérkaszerviz végezheti. A hibas, szakszer(itlen
javitas balesetet vagy a felhasznald sériilését
okozhatja.

e Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a haldézati
feszlltség megfelel-e a készulék aljan jelzett
értéknek.

o A készllék kizardlag haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara alkalmas.

e A mérépohar @), és a mlanyag apritétartaly (c)
mikrohulldmu sttében nem hasznalhato.

Leiras

® Motor

Be/kikapcsolé a valtoztathatd
sebességfokozatokhoz

© Be/kikapcsold a turbd sebesség fokozathoz

© Kioldé gomb

(B Sebesség szabalyzé

® Mixel6rad

© Mérépohar

® Habveré meghajtd

(D Habverd

@ Kis apritéegység

Sebesség beallitas

Amikor bekapcsolja a ® gombot, a sebesség
megegyezik a sebesség szabalyzon ® feltlintetett
sebességgel. Minél nagyobb sebességbe allitja a
készuléket, annal gyorsabban miikddik.



A maximdlis sebesség eléréséhez nyomja meg a
turbé sebességfokozat gombot ©.

Szintén hasznalhatja ezt a fokozatot azonnali erés
pulzalasra anélkil, hogy atallitana a sebesség
szabdlyzét.

Felhasznalastdl fliggéen a kovetkezd sebesség
fokozatokat ajanljuk:

Botmixer 1...turbd
Apritéegység 1...turbd
Habveré 1..15

A botmixer hasznalata

A Braun botmixer segitségével martasokat,
leveseket, plréket, szészokat, majonézt és bébi
ételeket készithet, valamint italokat mixelhet, és
turmixokat készithet.

1. Osszeszereléskor csatlakoztassa a motorra ® a
mixel6rudat ®, amig az a helyére nem kattan.

2. Helyezze a botmixert a mixel6poharba és
kapcsolja be az gombot ® vagy az turbd
gombot ©.

3. Ahhoz, hogy hasznélat utén leszedhesse a
mixel6rudat a motorrdl, nyomja meg a © kioldd
gombot és huzza le azt.

A mixert hasznéalhatja a mérépoharban @), vagy
barmilyen mas edényben. Amikor kdzvetlen
labasban/serpenybében szeretné hasznalni a
botmixert {6zés kdzben, el6szor vegye le a labast/
serpenyét a tlizrél, s azutan hasznadlja a késziiléket,
hogy megdvja a tulmelegedéstol.

A habveré hasznalata

A habver6t kizarolag csak tejszinhab készitéséhez,
tojasfehérje felveréséhez, piskéta készitéséhez,
valamint desszert porokbdl torténd ételek készité-
séhez haszndlja.

1. Osszeszereléskor helyezze a habverét (D a
habveré meghajtéba @&, azutdn a motorra ® amig
az be nem kattan a helyére.

2. A kispriccelés elkerllése érdekében el6szor
helyezze a habver6t az edénybe, és csak ezutan
kapcsolja be.

3. Szétszereléskor nyomja meg a © kioldé gombot
és huzza le a habverd meghaijtét a motorrol.
Ezutan hizza le a habver6t a habveré meghaj-
torol.

A legjobb eredmény eléréséhez:

e Hasznaljon széles sz4ju talat a mérépohar helyett.

¢ A bekapcsolt mixert korkérdsen, az 6ramutatd
jarasaval megegyezé iranyba mozgassa.

Tejszin felverése:

Egyszerre csak 400 ml (min. 30 % zsirtartalmu,

4 — 8 °C hémérsékletl) lehitott tejszint verjen fel a
habverdvel.

Alacsony sebesség fokozattal kezdje (1) és a
mvelet alatt névelje a sebességet 15-ig.

Tojasfehérje felverése:

Egyszerre csak 4 tojasfehérjét verjen fel.
Kbzepes sebesség fokozattal kezdje (7) és a
mUvelet alatt ndvelje a sebességet 15-ig.

Az apritoegység
hasznalata

(a)Apritéegység meghaijto fedél
(b)Kés
(c) Munkatartaly
(d)Csuszasgatld

alj/fedél

Mindkett6 apritdegység segitségével tokéletesen
aprithat6 hus, sajt, hagyma, gyégynéveény,
fliszerndvény, fokhagyma, répa, dié, mogyord,
mandula, stb...

Kemény anyagok (pl. kemény sajt) apritasahoz,
hasznalja a turbé gombot ©.

Figyelem:
Ne apritson rendkivil kemény ételeket, mint pl.
szerecsendiot, kdvébabot és gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

e vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat,
sargarépat, chilit (lasd 5. oldal tablazat az idegen
nyelvd leiras szerint)

e tavolitsa el a szarat a névényeknek, pucolja meg
a dié héjat

e tavolitsa el a csontokat, inakat és mdécsingot a
husokrol.

Figyelmeztetés: a kés (b) nagyon éles! Mindig a

fels6, mlanyag részénél fogva tartsa.

1. Helyezze a kést a munkatartaly (c) kozepén 1évd
tengelyre.

2. Tegye a feldolgozand¢ alapanyagokat a munka-
tartalyba.

3. Helyezze az apritéegység meghajtét (a) a munka-
tartalyra.

4. Helyezze a motort ® az apritéegység meghajtéra,
amig az be nem kattan.

5. Nyomja meg a ® vagy © gombokat a késziilék
elinditdasahoz. A muivelet ideje alatt egyik
kezunkkel tartsuk az apritéegységet, a masikkal
pedig a motort.

6. Hasznalat utdn nyomja meg a © gombot, hogy
le tudja venni a motorrészt az apritdegységrol.
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7. Ezutan vegye le az apritéegység meghajté fedelet
az apritéegységrél.

8. Ovatosan, nehogy megvagja magat, vegye ki
a kést.

9. Ezutan kiszedheti a feldolgozott ételt a munka-
tartalybdl. A csuszasgatld alj egyben hasznalhatd
légmentesen zar6 fedélként is.

Tisztitas

A motorrészt ® és a habveré meghajtét ®& csak
nedves ruhaval tordlje at. Az apritdegység meghajté
(a) eldblithetd csap alatt is, de ne meritse vizbe.

Az bsszes tobbi rész mosogatégépben tisztithato.
Amennyiben nagyon sés ételt készit, hasznalat utan
egybdl dblitse le a kést.

Mosogatégépben térténd tisztitaskor tigyeljen arra,
hogy ne adagolja tul a tisztitdszert vagy a vizk6oldot.

Amikor nagyon intenziv szin( ételeket készit (pl.
sargarépa), a mlanyag részek elszinezédhetnek.
Torodlje at ezeket a részeket névényi olajjal, miel6tt
elmosogatna vagy a mosogatdgépbe tenné.

Recept ajanlatok

Majonéz (botmixerrel készitve)

200-250 ml olaj

1 egész tojas

1 ev6kanal citromlé vagy ecet, sé és bors

Tegye az 0sszes alapanyagot a mixelé poharba.
Helyezze a botmixert a tartaly legaljara. Nyomja
meg a turbdé © gombot, tartsa a botmixert ebben

a helyzetben, amig az olaj fel nem oldddik. Aztan
anélkil, hogy kikapcsolna a késziléket, lassan
mozgassa fel és le, amig a majonéz alaposan el nem
keveredik.

Malna hab (apritdegységgel készitve)
100 g fagyasztott malna

10 g porcukor

80 g tejszin

Tegye az alapanyagokat az apritéegységbe, nyomja
meg a turbé gombot © és keverje kb. 30 masod-
percig. Elkészités utan azonnal talalja.

Szardellamartas (apritéegységgel készitve)
30 g szardella paszta

200 g krémsaijt («Philadelphia»)

2 evékanal oliva olaj

Tegye az 6sszeteviket az apritéegyséq tartalyaba.
Allitsa a sebességfokozat minimumra. Nyomja meg
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a be/ki kikapcsolé gombot B amig az 6sszetevék
teljesen el nem keverednek. Fejezze be a martast a
turbé gomb © megnyomasaval.

A fenti receptet elkészitheti lazac, rokfort- vagy
kéksajtot hasznalva szardella paszta helyett.

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat fenntartja.

A kdrnyezetszennyezés elkeriilése érdekében

arra kérjik, hogy a készlilék hasznos

élettartalma végén ne dobja azt a haztartasi  mm
szemétbe. A mikodésképtelen készliléket
leadhatja a Braun szervizkézpontban, vagy az
orszaga szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgyijtébe.

Garancia

A Braun — ismerve termékei megbizhatdsagat,
készllékeire két év garanciat vallal, azzal a
megkétéssel, hogy a jétallasi igényt a készulék
csomagolasaban talalhato Jotallasi Nyilatkozatban
feltintetett Braun markaszervizekben lehet
érvényesiteni.

A garancia hatalya aldl kivételt képeznek

azok a meghibasodasok, amelyek a késziilék
szakszerdtlen, vagy nem rendeltetésszer(
hasznalatara vezethet6k vissza, valamint azok az
aprobb hibak, amelyek a készulék értékét, vagy
hasznalhatésagat nem befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kopd,
rendszeresen cserélendd tartozékokra (pl.
Borotvaszita, kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére vonatkozé
részletes tajékoztatd a késziilék csomagolasaban
talalhato.



Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da zadovoljavaju
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnostii dizajna.
Nadamo se da éete i Vi uzivati u koristenju svog
novog uredaja Braun.

Upozorenje
Prije koristenja aparata, molimo pomno i u
potpunosti procitajte uputstva za koristenje.

. NoZevi su vrlo o08tri! Kako biste izbjegli

ozljede molimo noZevima rukuijte s
najvec¢om paznjom.

¢ Uvijek iskljucite uredaj prije sastavljanja,
rastavljanja, ¢iS¢enja ili spremanja.

* Nije predvideno da ovaj uredaj koriste djeca
ili osobe smanjenih fizickih ili mentalnih
sposobnosti, osim ako ih ne nadgleda osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Opcéenito,
preporucujemo da ovaj uredaj drzite van dosega
djece, a kada ga koriste pripazite da se ne igraju
S njime.

¢ Nikada nemojte motorni dio @ ili mjenjacku kutija

® uranjati u vodu ili ih drzati pod teku¢om vodom.

¢ Braun elektricki uredaji zadovoljavaju primjenljive
sigurnosne standarde. Popravak ili zamjenu
mreznog kabela smije vrsiti samo ovlasteno
servisno osoblje. Neispravan, nekvalificirani
popravak moze biti opasno za korisnika.

¢ Prije uklju¢ivanja u struju provjerite odgovara li
va$ napon, naponu otisnutom na dnu uredaja.

¢ Uredaj je konstruiran tako da zadovoljava
koli¢inske potrebe prosjec¢nog kucanstva.

¢ Mijerna posuda @ i zdjela za usitnjavanje (c) ne
mogu se koristiti u mikrovalnim pec¢nicama.

Opis

® Motorni dio

Prekidac za uklju¢enje/isklju¢enje promjenljive
brzine

© Turbo prekidac

© Tipke za otpustanje radnih dijelova

(® Regulator brzine

(® Osovina miksera

@ Mijenjacka kutija miksera

H Mjerna posuda s nepropusnim poklopcem

(D Nastavak za mlaéenje

(@ Dodatak za usitnjavanje hrane

Podesavanje brzine

Pritiskom na prekida¢ ®), brzina se podeSava
regulatorom brzine ®. Sto je brzina veca,
usitnjavanje je brze i finije.

Ipak, najveca brzina rada moze se posti¢i samo
pritiskom na turbo prekidac¢ ©. Turbo prekidac

mozZete koristiti i za trenutne jake impulse, a da ne
koristite regulator brzine.
Ovisno o primjeni, preporucujemo sljedece brzine:

Ruéni mjesac: 1... turbo
Dodatak za usitnjavanje: 1... turbo
Mikser: 1...15

Rad stapnim mikserom

Stapni mikser savr§eno odgovara za pripravu
umaka, sokova, juha, majoneze i dje¢je hrane, kao i
za mijeSanje pi¢a i mlije¢nih napitaka.

1. Ulozite motorni dio ® u osovinu miksera (® dok ne
sjedne na mjesto.

2. Stavite Stapni mikser u posudu, potom pritisnite
prekida¢ ® ili turbo prekidac ©.

3. Za otpustanje osovine miksera nakon uporabe,
pritisnite tipke © i izvucite je.

Stapnim mikserom mozete raditi u mjernoj posudi @
kao i u bilo kojoj drugoj posudi. Kod mijeSanja
izravno u posudi tijekom kuhanja, najprije maknite
posudu s vatre kako se ruéni mikser ne bi pregrijao.

Rad nastavkom za mlac¢enje

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog
vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese za biskvit, te
gotovih smjesa za deserte.

1. Ulozite nastavak (D u mjenjacku kutiju &, a potom
u mjenjacku kutiju ulozite motorni dio ® dok ne
sjedne na mjesto.

2. Stavite nastavak u posudu i tek tada pritisnite
prekida¢ za ukljucivanje ®.

3. Za otpustanije pritisnite tipke @ i izvucite
mjenjacku kutiju. Tada iz mjenjacke kutije izvucite
nastavak za mlacenje.

Za najbolje rezultate:

¢ Ne rabite mjernu posudu @ nego Siru zdjelu.

e Pomicite nastavak u smjeru kazaljke na satu i
drzite uredaj lagano nakoSenim.

Tuceno vrhnje:

MijeSajte samo do 400 ml hladnog vrhnja
(min. 30 % sadrzaja masti, 4 — 8 °C)
Pocnite s nizom brzinom (1) i dok mijeSate
povecavajte brzinu do 15.

Snijeg_od bjelanjka:

MijeSajte samo do 4 bjelanjka.

Pocnite sa srednjom brzinom (7) i dok tucete
povecavajte brzinu do 15.
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Rad dodatkom za
usitnjavanje hrane

(a) Spojka za motorni dio

(b) Nozevi

(c) Zdjela za usitnjavanje

(d) Protuklizna podloga
(koristi se i kao poklopac)

Dodatak za usitnjavanje je savrseno prikladan za

usitnjavanje mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja,
¢esnjaka, mrkve, oraha, ljesnjaka, badema itd.
Kod usitnjavanja tvrde hrane (npr. tvrdog sira)
koristite turbo prekidac ©.

Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput
muskatnih oras¢ica, zrna kave i Zitarica.

Prije usitnjavanja...

* narezite meso, sir, luk, ¢esnjak, mrkvu (pogledajte
tablicu na strani 5)

¢ uklonite peteljke aromati¢nog biljka, ljuske od
orahaisl.

* s mesa uklonite kosti, zile i hrskavicu.

1. Paznja: Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu
s noza (b). Nozevi su vrlo ostri!
Uvijek ih drzite za gornji, plasti¢ni dio. Postavite
noz na srediSnju osovinu zdjele (c) i okrenite ga
dok ne sjedne na mjesto.
Uvijek drzite zdjelu na protukliznoj podlozi (d).

. Stavite namirnice u zdjelu.

. Pri¢vrstite spojku za motorni dio (a) na zdjelu.

. Umetnite motorni dio ® u spojku za motorni dio (a)
dok ne sjedne na svoje mjesto.

. Za upotrebu pritisnite prekida¢ ® ili © na
motornom dijelu, a drugom rukom drzite zdjelu.

6. Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio.

. Zatim skinite i spojku za motorni dio.

. Pazljivo izvadite nozeve.

. Zatim iz zdjele izvadite i hranu. Protuklizna
podloga sluzi i kao poklopac zdjele za usitnja-
vanje.

A~ N

[¢)]

© 00~

Ciscenje uredaja

Motorni dio ® i mjenjac¢ku kutiju @& &istite samo
vlaznom krpom. Spojku za motorni dio (a) mozete
Cistiti pod teku¢om vodom, ali je nikad nemojte
uroniti u vodu niti prati u perilici posuda.

Svi drugi dijelovi mogu se prati u perilici posuda.
Ipak, kad mijesate ili usitnjavate iznimno slanu hranu
trebali biste odmah isprati nozeve. Takoder,
pripazite da u perilicu suda ne stavite previse
deterdzenta ili sredstva protiv kamenca.

Kad pripremate neke namirnice s jakom bojom
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(npr. mrkvu) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se
obojati. Takve dijelove premazite biljnim uljem prije
nego ih stavite u perilicu suda.

Dodaci

(dostupni u Braunovim servisnim centrima, ali ne u
svakoj zemlji)

¢ BC: Nastavak za usitnjavanje, savrseno prikladan
za usitnjavanje velikih koli¢ina kao i pripremanje
frapea, rijetkih tijesta i mljevenje kockica leda.

e HC: Brzi nastavak za usitnjavanje, savrSen za
zacinsko bilje, luk, ¢esnjak, Cili-papriCice, orasaste
plodove itd.

e Drzac za zid

Primjer recepta

Majoneza (koristite ruéni mikser)
200—250 ml ulja,

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak),

1 jusna Zlica limunovog soka ili octa,
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude. Pritisnite turbo prekidac ©) te drzite mikser u
tom polozaju dok ulje ne emulgira. Potom ga lagano
pomicite gore - dolje, bez isklju¢ivanja, dok majo-
neza nije dobro promijeSana.

Sladoled (koristite nastavak za usitnjavanije)
100 g malina (smrznutih)

10 g Secera u prahu

80 g vrhnja

Stavite sve sastojke u zdjelu za usitnjavanije,
pritisnite turbo prekidac¢ © te mijesajte otprilike
30 sekundi. Odmah posluzite.

Umak od inéuna (koristite nastavak za usitnjavanije)
30 g ocijedenih fileta incuna

200 g sira Philadelphia

2 Zlice maslinova ulja

Stavite sve sastojke u posudu za usitnjavanje.
Postavite podeSavanje brzine na minimum.
Pritisnite prekidac¢ za uklju¢enje/isklju¢enje ® dok
smjesa ne postane homogena. Dovrsite umak
pritiskom na turbo prekidac ©.

Varijacije ovog recepta mogu se raditi uporabom
lososa, sira Roquefort ili plavog sira umjesto fileta
incuna.

Podlozno promjenama bez prethodne obavijesti.



Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte
ga odlagati zajedno s kucnim otpadom.
Odloziti ga moZete u Braun servisnim
centrima, kao i na mjestima predvidenima za
prikupljanje takvog otpada u vasoj zemlji.

)

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za oStec¢enja nastala neispravhom
uporabom, normalnu istrosenost (npr. mrezice ili blo-
ka noza) i nedostatke koji samo neznatno utjeCu na
vrijednost ili valjanost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje su proizvodi
distribuirani od strane Brauna ili sluzbenog
distributera.

Jamstvo ne vrijedi za oStec¢enja nastala neispravnom
uporabom, noraminu istroSenost i nedostatke koji
samo neznatno utjecu na vrijednost ili valjanost
uporabe aparata. Jamstvo prestaje kod popravka od
strane neovlastene osobe ili uporabe neoriginalnih
dijelova umjesto Braun rezervnih dijelova.

Jamstvo vrijedi samo uz predoc¢enje rauna i pravilno
ispunjenog jamstvenog lista.

Braunov servis mozZete kontaktirati na broj telefona
00385166 01 777.

Slovenski

standardom kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Upamo, da boste vas novi Braunov aparat z vesel-
jem uporabljali.

Opozorilo
Pred prvo uporabo natan¢no in v celoti preberite
navodila.

. Rezila so zelo ostra! V izogib poSkodbam
jih uporabljajte zelo previdno.

* Napravo morate vedno izkljuciti iz elektricnega
omreZzja, preden jo pustite brez nadzora oziroma
preden jo sestavite, razstavite, ocistite ali
pospravite.

* Ta naprava ni namenjena, da bi jo uporabljali
otroci ali osebe z zmanj$ano fiziéno in umsko
sposobnostjo, razen pod nadzorom osebe
odgovorne za njihovo varnost. Priporo¢amo vam,
da napravo hranite izven dosega otrok oziroma
zagotovite, da se otroci ne igrajo z njo.

* Enote z motorjem @ in pogonskega nastavka
metlice & ne smete Cistiti pod tekoco vodo ali ju
potopiti v vodo.

e Braunove elektricne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila ali
zamenjavo prikljuéne vrvice lahko opravi samo
pooblasceni serviser.

* Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko ogrozi
varnost uporabnika.

¢ Preden napravo priklju¢ite v omrezno vti¢nico,
preverite, ¢e napetost omrezja ustreza tisti, ki je
navedena na spodnji strani naprave.

¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih koli¢in
hrane v gospodinjstvu.

¢ Mesalna posoda @ in posoda sekljalnika (c) nista
primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Opis

® Enota z motorjem

Tipka za vklop/izklop za razli¢ne nastavitve
hitrosti

© Tipka Turbo

© Gumbi za sprostitev delovnih nastavkov

(® Regulator za nastavitev razliénih hitrosti

(® Nastavek za mesanje

@ Mes$alna posoda

 Pogonski nastavek metlice

(D Metlica za stepanje

@ Sekljalnik

Nastavitev hitrosti

Ob aktiviranju stikala ® se hitrost obdelave ujema
z nastavitvijo regulatorja hitrosti ®.

Visja kot je nastavitev, hitrejSe je sekljanje. Vendar
pa je najvecja hitrost obdelave lahko dosezena le s
pritiskom na tipko Turbo ©. To tipko Turbo © lahko
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uporabite tudi za trenutne mocne pulze, ne da bi pri
tem morali spreminjati nastavitev hitrosti.

Odvisno od nacina uporabe vam priporo¢amo
naslednje nastavitve hitrosti:

Pali¢ni mesalnik 1...turbo

Sekljalnik 1...turbo

Metlica za stepanje 1...15

Uporaba paliénega mesalnika

Pali¢ni mesalnik je namenjen pripravi omak, juh,
majoneze in hrane za dojencke ter raznih mesanic
pija¢ in mle¢nih napitkov.

1. Enoto z motorjem ® vstavite v nastavek za
mesanje ®), tako da se zaskoci.

2. Pali¢ni meSalnik potisnite v posodo in pritisnite
tipko za vklop/izklop ®) ali tipko Turbo ©.

3. Da po uporabi sprostite nastavek za mesanje,
pritisnite gumbe © in ga snemite.

Paliéni mesalnik lahko uporabljate v mesSalni posodi
z merico @ ali v katerikoli drugi posodi.

Ce ga Zelite uporabiti med kuhanjem, posodo najpre;j
odstavite s Stedilnika, da se meSalnik ne bi preveé
segrel.

Uporaba metlice za stepanje

Metlico lahko uporabljate le za stepanje smetane in
beljakov, za meSanje biskvitnega testa in ze
pripravljenih mesanic za sladice.

1. V pogonski nastavek metlice & najprej vstavite
metlico (D, nato pa $e enoto z motorjem ®), tako
da se zaskogi.

2. Metlico za stepanije potisnite v posodo in nato
pritisnite tipko ® za delovanje.

3. Po uporabi pritisnite gumbe © in snemite
pogonski nastavek metlice. Nato s pogonskega
nastavka odstranite Se metlico.

Nasveti za kar najboljse rezultate:

¢ Namesto mesalne posode @ uporabite SirSo
skledo.

¢ Metlico drzite v rahlo nagnjenem poloZzaju in jo
pomikajte v smeri urnega kazalca.

Stepanje smetane

Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene smetane

(s temperaturo 4—8 °C in z najmanj 30 % mascobe).
Zacnite pri nizki nastavitvi hitrosti (1), nato med
stepanjem povecajte hitrost na nastavitev 15.

Stepanie beljakov

Hkrati stepajte najvec 4 beljake.

Zagnite pri srednji nastavitvi hitrosti (7), nato med
stepanjem povecajte hitrost na nastavitev 15.
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Uporaba
sekljalnika

(a) Pogonski nastavek
sekljalnika

(b) Rezilo

(c) Posoda sekljalnika

(d) Nedrse¢ podstavek/pokrov

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje mesa,
sira, Cebule, zeliS¢, Cesna, korenja, orehov, lesnikov,
mandljev itd.

Pri obdelavi trdih Zivil (npr. trdega sira) uporabljajte
tipko Turbo ©.

OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za obdelavo
izjemno trdih Zivil, na primer ledenih kock,
muskatnega orescka ter kavnih ali Zitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

* meso, sir, Cebulo, €esen in korenje najprej
narezite (glejte tabelo na strani 5),

e odstranite stebla rastlin in lupine oresc¢kov,

* z mesa odstranite kosti, kite in hrustanec

1. Opozorilo: Z rezila previdno odstranite plasti¢no
zascito. Rezilo je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgorniji plasti¢ni del. Rezilo namestite na sredinski
zati¢ posode sekljalnika (c) in poskrbite, da se
zaskodi.

Posodo sekljalnika vedno postavite na nedrse¢
podstavek (d).

. V posodo sekljalnika vstavite Zivilo oziroma Zivila.

. Pogonski nastavek (a) namestite na posodo
sekljalnika.

. V pogonski nastavek (a) vstavite enoto z motorjem
®), tako da se zaskodi.

. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na tipko ® ali ©.
Med uporabo z eno roko drzite enoto z motorjem,
z drugo pa pridrzite posodo sekljalnika.

. Po uporabi pritisnite gumbe @), da odstranite
enoto z motorjem.

. Odstranite pogonski nastavek.

. Previdno odstranite tudi rezilo.

. |z posode vzemite sesekljano hrano. Nedrse¢
podstavek sluzi tudi kot neprodusen pokrov za
posodo sekljalnika.
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Ciséenje

Enoto z motorjem ® in pogonski nastavek metlice ®
lahko Cistite samo z vlazno krpo. Pogonski nastavek
sekljalnika (a) lahko splaknete pod tekoc¢o vodo, ne
smete pa ga potopiti v vodo.

Vse ostale dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.
Ce ste mesalnik uporabili za pripravo zelo slanih jedi,



morate rezila nastavka ali sekljalnika takoj izprati. Pri
pomivanju v pomivalnem stroju pazite, da ne boste

uporabili prevelike koli¢ine pomivalnega sredstva ali
sredstva za odstranjevanje vodnega kamna.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv (npr. korenje),
lahko ta povzrogijo obarvanije plasti¢nih delov
naprave. V tem primeru plasti¢ne dele pred
pomivanjem v pomivalnem stroju obrisite s krpo,
na katero ste nanesli rastlinsko olje.

Dodatni nastavki

(na voljo v Braunovih servisnih centrih, odvisno od
drzave)

¢ BC: Nastavek za sekljanje, ki je nadvse primeren
za sekljanje vecjih koli¢in kot tudi za pripravo
mesanih napitkov, rahlega testa in drobljenja
ledenih kock.

¢ HC: Sekljalnik z veliko hitrostjo, primeren za
zelis¢a, ¢ebulo, ¢esen, Cili, oreS¢ke in podobno.

¢ Stenski obesalnik

Recepti

Majoneza (uporabite pali€ni mesalnik)
200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v mesalno posodo v zgoraj
navedenem vrstnem redu. Pali¢ni mesalnik potisnite
na dno mesalne posode. Na paliénem mesalniku
pritisnite tipko Turbo © in zadrzite pali¢ni mesalnik
v istem poloZaju, dokler olje ne emulgira. Potem
palicnega mesalnika ne izkljucite, temve¢ ga pocasi
pomikajte navzgor in navzdol, da se sestavine dobro
premes$ajo.

Sladoled (uporabite sekljalnik)
100 g malin (zmrznjenih)

10 g sladkorja v prahu

80 g smetane

Vse sestavine dajte v posodo, pritisnite tipko Turbo
© in mesajte priblizno 30 sekund. Takoj postrezite.

Sardelna omaka (uporabite sekljalnik)
30 g filetov sardel

200 g kremnega sira «Philadelphia»
2 jedilni Zlici olj¢nega olja

Vse sestavine dajte v posodo sekljalnika.
Nastavite na najmanj$o hitrost.

Pritisnite tipko za vklop/izklop ® in sekljajte dokler
zmes ne postane homogena.Omako dokoncajte

s pritiskom na tipko Turbo ©.

Razli¢ice tega recepta je mozno narediti z uporabo
lososa, Roquefort ali modrega sira namesto filetov
sardel.

PridrZzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Prosimo, da odsluZzene naprave ne odvrzete

med gospodinjske odpadke. Odnesete jo E
lahko na ustrezno zbirno mesto, dolo€eno v~ mm
skladu z veljavnimi predpisi v Republiki Sloveniji.

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki zacne veljati
z datumom nakupa. V ¢asu trajanja garancije bomo
brezplaéno odpravili vse napake, ki so posledica
slabega materiala ali izdelave, bodisi s popravilom
bodisi z zamenjavo celega izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je izdelek
dobavljen od BRAUN ali njegovega pooblaséenega
distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so posledica
nepravilne uporabe, normalne obrabe ali uporabe in tudi
ne napak, ki v zanemarljivi meri vplivajo na vrednost ali
delovanje aparata. Garancija preneha veljati, ¢e
popravilo izvr$i nepooblasena oseba oziroma, ¢e pri
popravilu niso uporabljeni originalni Braunovi
nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku izrocite ali posljite
kompleten izdelek z raGunom pooblaséenemu
Braunovemu servisu.

Za informacije pokli¢ite pooblaséeni servis ISKRA
PRINS tel. + 386 1 476 98 00.
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Tirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek
standartlara ulasabilmek igin GUretilmistir. Yeni Braun
cihazinizdan memnun kalacaginizi umariz.

Uyari
Kullanmadan énce liitfen bu kullanma talimatini
dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

. El blenderinizin bigagi ¢cok keskindir!

A Yaralanmalara karsi, lttfen bicaklar ¢cok
dikkatli bir sekilde tutun.

¢ Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, parcalarini
cikarip takarken, temizlerken ve muhafaza ederken
daima fisten gekiniz.

e Buaygit sorumlu bir kisinin gézetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel yada ruhsal engelli kisilerin
kullanmasina uygun degildir. Aygitinizi gocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi éneririz.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek igin
g6zetim altinda tutunuz.

¢ Motor kismini ® ve cirpici digli kutusu & akan
suyun altinda tutmayiniz ve asla suyun iginde
temizlemeyiniz.

* Braun elektrikli aletleri en uygun glivenlik
standartlarina gére imal edilmigtir.

Elektrikli aletler ile ilgili her tlrll tamirat ve
degistirme islemi mutlaka yetkili teknik servis
personeli tarafindan yapiimalidir. Yanlis ve
kalitesiz onarimlar, kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

¢ Kullanmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz normal ev kullanim sartlarina uygun
olarak imal edilmistir.

¢ Islem kabi @ ve dograyici kasesi (c) mikro dalga
firinda kullanim i¢in uygun degildir.

Tanimlama

® Motor kismi

Degisebilir hiz ayari icin agma/kapama anahtari
© Turbo hiz anahtari

© Galisan parcalari ¢ikarma dugmesi

(® Degisken hiz ayarlayici

(® Blender safti

@ Olgiim kabi

® Cirpici digli kutusu

@ Cirpicl

@ Dograyici

Hizi ayari

Acma/kapama anahtarini ® aktif hale getirdiginiz
zaman iglem hizi, degisken hiz ayarlayicinin ®
durumuna gére belirlenir. Hiz ayari ylkseltildikce,
dograyici daha hizlanir.

Maksimum hiz i¢in turbo anahtarina © basiniz.
Ayrica, turbo anahtarini, degisken hiz ayarlayiciyi
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degistirmeden anlik hiz degisimleri icin kullana-
bilirsiniz.

Uygulamaya gére, tavsiye edilen hiz ayarlar:

El blenderi 1...turbo
Dograyici  1...turbo
Cirpici 1...15

El blenderinizi nasil calistiracaksiniz

El blenderiniz ¢corba, mayonez ve bebek mamasi
hazirlamak, sos, icki ve milkshake yapmak icin son
derece uygundur.

1. Motor kismini ® blender saftina ® kilitlenene
kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, ¢calistirmadan énce, islem yapaca-
giniz kaba koyunuz, daha sonra agma/kapama
anahtarina ® veya turbo anahtarina © basarak
calistininiz.

3. Kullandiktan sonra blender saftini ¢ikarmak icin,
dugmelere © basarak gekiniz.

El blenderinizi lcme kabinda veya herhangi bir diger
kap icinde kullanabilirsiniz.

Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt karistirma
yapmak isterseniz, el blenderinizin isidan etkilenme-
mesi icin dncelikle tencerenizi ocaktan indiriniz.

Cirpicinizi nasil ¢calistiracaksiniz

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak, kek
hamuru ve hazir tathlan kanstirmak icin kullaniniz.

1. Cirpictyt (D, ¢irpici disli kutusu @, icine yerlestiriniz
ve motor kismini ®, disli kutusunun igine kilittenene
kadar oturtunuz.

2. Cirpiciyi islem yapacaginiz kaba koyunuz ve
calistirmak icin anahtarina ® basiniz.

3. Cirpiciyi gikartmak igin, digmelere ©), basiniz ve
cirpiciyi digli kutusundan ¢ekerek ¢ikartiniz. Daha
sonra ¢irpiciyi disli kutusundan cekip ¢ikartiniz.

En iyi sonuca ulagmak igin:

e Olclim kabi yerine @ daha genis bir islem kabi
kullaniniz.

e Cirpiciyl saat yoninde, hafif edik sekilde hareket
ettiriniz.

Cirpiimis krema

En fazla 400 ml dondurulmus kremay!

(4 — 8 °C arasinda ve en az %30 yag iceren) ¢irpin.
En dilslk hiz seviyesinden (1) baslayarak, ¢irpma
esnasinda hizi en yliksege (15) kadar ¢ikarin.

Yumurta karisimi

En fazla 4 yumurtay! ¢irpin.

Orta hiz seviyesinden (7) baslayarak, ¢cirpma
esnasinda hizi en ylksege (15) ¢ikarin.



Dograyici atagmani
nasil calistiracaksiniz

(a)Dograyici disli
kutusu

(b) Bigak

(c) Dograma kasesi

(d) Kaymaz taban/kapak

Dograyiciniz et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak,

havug, ceviz, findik, badem, vs. dogramak icin
tasarlanmistir. Sert yiyecekleri (sert peynir gibi)
dogramak icin, turbo anahtarini © kullaniniz.

Not: Buz parcasi, hindistan cevizi, kahve ¢ekirdedi,
tahil gibi asiri sert yiyecekleri parcalamak icin
kullanmayiniz.

Dogramadan 6nce ...

¢ et, peynir, sogan, sarimsak ve havuclar parcalara
ayiriniz (sayfa 5'teki tabloya bakiniz)

¢ vyesilliklerin saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayirniz

* kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayiriniz.

1. Uyari: Bigagin (b) tGzerindeki plastik koruyucuyu
cikartiniz. Bigaklar ¢ok keskindir.

Bicagdi herzaman ust plastik kismindan tutunuz.
Bigagi dograyici kabinin (c) ortasindaki mile
yerlestiriniz ve kilitlenene kadar bastiriniz.
Dograma kabini herzaman kaymayan taban (d)
Uzerine koyunuz.

. Yiyecekleri dograma kasesine koyunuz.

. Digli kutusunu (a) dograma kabina koyunuz.

. Motor kismi ® disli kutusunun (a) igine kilitlenin-
ceye kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyi calistirmak icin agma/kapama anahtari
veya turbo anahtarina © basiniz. Islem
sirasinda bir elinizle motor kismini, diger elinizle de
dograyici kasesini tutunuz.

6. Islemi tamamladiktan sonra, motor kismi ¢ikarmak

icin ¢cikarma digmelerine ©) basiniz.

. Daha sonra digli kutusu ¢ikartiniz.

. Dikkatlice bigagi ¢ikartiniz.

. Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograyici kase-
sinden bosaltiniz. Kaymayan taban ayni zamanda
dograyici kabi icin hava gecirmez kapak olarak da
kullanilabilir.
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Temizleme

Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusu &), temizlemek
icin sadece nemli bez kullaniniz. Dograyici digli
kutusu (a), musluk altinda durulanabilir. Digli kutu-
sunu (a) kesinlikle suya batirmayiniz.

Diger tum parcgalar bulasik makinesinde yikanabilir.
Fakat, cok tuzlu yiyecekleri islemden gecirdikten

sonra el blenderinizin bigagini hemen durulamanizi
tavsiye ederiz.

Ayrica, bulasik makinenizde asiri dozda temizleyici ve
kire¢ dnleyici kullanmamaya 6zen goésteriniz.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri islemden
gecirdiginizde (6r: havug), aletinizin plastik kisimlari
lekelenebilir. Bu kisimlari bulasik makinesine
yerlestirmeden énce sivi yag ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden temin
edilebilir. Yine de her ulkede bulunmayabilir.)

e BC: Dograyici atagmani, fazla miktardaki
yiyecekleri dogramak, milkshake yapmak,
yumusak hamur hazirlamak ve buz parcalarini
kirmak icin mikemmel olarak Uretilmistir.

e HC: Yuksek hizda kiyici; sogan, sarimsak, ve
baharat ¢cirpmada idealdir.

e Duvar tutucu

Yemek tarifi 6rnekleri

Mayonez (el blenderinizi kullaniniz)
200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasi@i limon suyu veya sirke
Tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri islem
kabina koyunuz. El blenderinizi islem kabinin
tabanina yaklastirdiktan sonra turbo anahtarina ©
basarak calistiriniz. Yag tam olarak karisana kadar el
blenderinizi bu pozisyonda tutunuz. Mayonez glizelce
karigip akici kivamina ulasana dek el blenderinizi,
yavasca yukari ve asagilya dogru haraket ettiriniz.

Dondurma (dograyiciyi kullaniniz)
100 gr dondurulmus ahududu

10 gr pudra sekeri

80 gr sivi krema

TUm malzemeyi slrahiye yerlestiriniz. Turbo
digmesine © basarak 30 saniye kadar karistiriniz.
Hemen servis yapiniz.

Hamsili meze (dograyiciyi kullaniniz)
30 gr ayiklanmis fileto hamsi

200 gr krem peynir

2 corba kasigi zeytinyadi

Butiin malzemeleri ¢irpma kabina koyun.
Degisik hiz seceneklerinden en disugiind segin.
Malzemeler homojen bir karisim haline gelinceye
kadar, agma/kapama diigmesine ® basin.
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En son olarak, turbo hiz seviyesinde © karigimi
girparak sosu hazir hale getirin.

Hamsi fileto yerine somon baligi veya rokfor peyniri
kullanilarak, bu sosun degisik ¢esitleri hazirlanabilir.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E
Bakanlikc¢a tespit ve ilan edilen kullanim
dmri 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

ce

P&G Sat. ve Dag. Ltd. Sti. )
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P&G Tuketici Hizmetleri

0800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com

32

Pycckuu

PykoBofCcTBO MO 9KCMyaTaLuu

Hala npogykums oTBe4aeT camblM BbICOKUM CTaH-
napTam KayecTtsa, PyHKLMOHANBHOCTU U fu3anHa.
Hapeewmcs, Bbl B NonHon mepe 6yaeTe [OBOMbHbI
BaLLMM HOBbIM NpuobpeTeHnem — bneHgepom Braun.

BHumaHHe

Mpexxge 4em Ha4aTb NONbL30BaTLCA
6neHpepomM, BHUMaTeslbHO Y B NONTHOM o6beme
NPOYTUTE AaHHOE PYKOBOACTBO.

o PexxyLime nessus ocTpo HaTtoyeHsb!! Bo

A n3bexxaHue TpaBm, MOXKanymncra,
obpallantecb ¢ Ne3BUAMU OYEHb
OCTOPOXHO.

e Bcerga oTknovante npubop OT UCTOYHUKA
AneKkTponuTaHus npu ero cbopke, pasbopke,
YUCTKE U XpaHEHUMN.

e [Ipubop He NpenHa3Ha4eH O UCMOSIb30BAHMA
nuuamu (BKtoYasa geTemn) ¢ NOHWXEHHLIMU
pr3nYECKUMU, YYBCTBEHHBIMM UM YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMM UM MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
UM 3HAHWI, ECNIY OHU HE HAXOQATCA Mof
KOHTPONEM UM He NMPOUHCTPYKTUPOBaHLI 06
Mcnonb3oBaHUM Npubopa NULLOM, OTBETCTBEHHBLIM
3a nx 6e30nacHoCTb. [eTh AOMKHbI HAXOAUTLCA
nog KOHTpPOneM At HeAONyLEHUSA Urpbl C
npubopom.

¢ He npombiBaiTe aneKTpomMoTop @ 1 peayKTop
015 B36vBaHuA () B NPOTOYHOM BOLE U He
norpy>xamTe ux B BOAy.

e BneHpgepbl Braun oTBevaloT COOTBETCTBYIOLLMM
TpeboBaHuam 6e3onacHoCTU. PEMOHT nnn 3ameHy
CeTeBOro LUHypa [OSKHbI MPOM3BOANUTL TEXHUYE-
CKMe creumanvcTbl, UMeloLLiee crneumarnbHoe
paspeLlueHve. HenpasunbHbI 1 HeKBanuduumnpo-
BaHHbIN PEMOHT MOXXET co3aaTh 60MbLUYIO Yrpo3y
3[10POBbIO M XKU3HM MNOSb30BaTENSA.

¢ [epen nogknioyeHem brneHpgepa K ceTeBom
po3eTke NpoBepbTE COOTBETCTBUE HAMPSXKEHUA
B CETU HanpsKeHUIo, yKa3aHHOMY Ha HUXKHeW
yacTu npubopa.

* MowyHocTb npubopa paccuMTaHa HanoBCeQHEB-
Hble NOTPEOHOCTU CEMbM B MPUIOTOBIIEHUN MULLN.

e MepHbiii cTakaH @ 1 Yally usmenbuuTens (c)
Mcnonb3oBaTh B MUKPOBOMTHOBOW NeYn Herb3s.

OnucaHWe U KOMIMJIEKTHOCTb

® AnekTpomMoTop

Mepekntoyatenb AN pa3HbiX CKOPOCTEN
© KHorka Typ6o-pexvma

(@ KHoMKM BbICBOHOXK AEeHUs paboumx YacTemn
(B Perynatop ckopocTu BpaLLeHus

(® Pabouwnit Ban

© MepHbiit cTakaH

& PepykTop (ons B36UBaHNS)

(D BeHuwnk

@ Namenbuuntens



PerynupoBKa CKOPOCTH BpaLLeHHUA

Mpu BKIIOYEHWUM NepekntoYaTeNsa PEXUMOB

B MOJI0OXXEeHUe BKJ1. CKOPOCTb BpallleHUs 6yneT
COOTBETCTBOBATb TEKYLLEN YCTAHOBKE perynatopa
(B). Yem BblLLEe YCTAHOBEHHbIM NapamMeTp CKOPOCTH,
Tem 6orblue Yucno 060pOTOB U3MENBUUTENS.
HaunbonbLuee 4yncno 060poToB OOCTUraeTCsA TONbKO
MpY HaXKaTuK KHOMKM yckopuTens turbo ©), koTopyto
MOXXHO BKIllOYaTb U MUHYA PerynaTtop Ona KpaTko-
BPEMEHHOMO MOBbILLIEHUS MOLLHOCTMU.

B 3aBucumocTu ot uenm NPpUMeHeHUA PeKOMEH-
OylTCA crnefylolne napamMmeTpbl yCTaHOBKU CKOPOCTHU

BpaLleHus:
Bnenpgep 1...turbo
Namenbuntens 1...turbo
BeHunk 1...15

MopAgok paboTbl co 6neHgepom

BneHgep ngeansHO NpUrogeH ansa NnpuUroToBEHUs
COyCcoB, NOANMBOK, CYMNoOB, ManloHe30B, [EeTCKOro
NUTaHUs, a TakXe BCEX BUOOB KOKTEMIEN.

1. BcTaBbTe anekTpomMoTop @ B pabounit Ban () oo
umkcaumun.

2. Onyctute 6neHpep B nocyny (KenaTenbHo ¢
BbICOKMMMW KpPasiMu) U HXXMWUTE NepekntovaTenb
Unm yckoputens turbo ©.

3. Mo oKoHYaHUK paboTbl HAXKMUTE KHOMKKU @) Ans
BbICBOOOXXOeHMA paboyero Bana v BbIHbTE €ro U3
nocyabl.

BrieHgep MOXXHO MCMONb30BaTh MO HA3HAYEHUIO
Takxxe B MEPHOM CTakaHe 1 nobon opyrom nocyge.
Mpu onepavum nepemeLLMBaH1s B NpoLiecce
NpUroToBneHMs 6o KacTPIONIo cHavana cnegyet
CHSATb C NNUTHI C Lernblo ybepeyb 6neHaep oT
neperpesa.

MopApok paboTbl ¢ BEHYUKOM

Vcnonb3ynTe BEHUMK TONMLKO Ans B36MBaHuA
CIMBOK, AMYHbIX 6EMKOB, KDEMOB U FOTOBbIX K
ynotpebieHnto gecepTos.

1. BctaBbTe BeHunk (D B pepykTop (), 3aTem
BCTaBbTe PeayKTOp B MOTOPHYIO YacTe B 0o
hmkcaumu.

2. OnycTUTE BEHYMK B NOCYY U TONbLKO NOTOM
Ha)KMWUTE Ha KHOMKY BKItOYeHWs B).

3. YUT06bl OTCOEAMHUTL PEOYKTOP, HAXKMUTE Ha
KHOMKy © W NOTAHUTE peayKTop. 3aTem BblHbTE
BEHYMK U3 pegyKTopa.

L5 nonyyYeHns HaMnyyLlmx pesynsTaTos

paboTbl:

* He vicrnonbayiTe MepHbIi cTakaH @), nydie
ucnonb3oBaTk 6osiee WKUPOKYto nocyay.

¢ [NepemeLlLaiTe BEHYMK MO HACOBOW CTPETIKE,
Oep>xa ero crerka nog HaknoHoM.

B36utble cnmekn

3anewTte go 400 Mn oxna)KOeHHbIX CIIMBOK
(MUHUMYM 30% >KUpHOCTH, 4-8 °C).

HauyHuTe B36MBaTh C HebonbLLOW ckopocTw (1) n
NOCTENEHHO yBeNMUMBanTe CKOpocTb o 15.

B36uThle iMYHbIe 6enku

BabusaiTe He 6bonee 4 AnYHbIX 6€NKOB.
HauyHuTe B36MBaTH C 7 CKOPOCTM M MOCTEMNEHHO
yBenuuueavTe ee fo 15.

MopAapgok paboThbl
C HacafKoOu-
U3Mernb4yuTenem

(a) PepykTop nsmensuntens

(b) Nessune

(c) Yawa

(d) Mognoxka npoTus
CKOMNBbXXEHUS / KpbILLKa

N3amenbunTens ngeansHO NOAXOQUT A1 HAPE3KK
MfCa, CbIpa, NyKa, 3efeHn, YeCHOKa, MOPKOBH,
rpeLkunx opexos, yHAyKa, MUHAANA U Mp.

[lna Hapeskn TBepOblx cybCcTaHUmm, Hanpumep,
cbipa, UcrnonbayiTe pexxum turbo ©.

MpvmeyaHure: Henb3s uaMenbyaTb O4YEHb XKECTKUE
NpoayKTbl TaKUe Kak KyOuKM nba, MycKaTHbIe
opexu, KoherHble 3epHa v Kpynnbl.

I'Iepen onepawuei M3MernbYeHUA crnepyer ..
nopesatb Ha KyCOYKU MSCO, ChIp, J'IyKOBVIleI
YeCHOK, MOPKOBb (CM. Tabnuuy Ha cTp. 5)

* ynanuTb cTe6/IM TpaBbl M CKOPIYNy OPexoB

® yOanuTb KOCTU, CYXOXKWUIWSA U LLEETUHY

1. NMomHuTe: OCTOPOXKHO CHUMUTE NNACTUKOBYIO
KPbILLKY C HOXKEBOW BCTaBku. HoxxeBasi BCTaBKa
o4eHb ocTpas!

Bcerpa yoeprxkusanTe eé 3a nnacTMKoBytO
ocHoBY. HafileHbTe ne3Bue Ha LieHTpanbHbIN
CTep>KeHb Yalum namenbuntens (c). Haxmute Ha
Hero 0o 3amblkaHus. Bcerpga ctasbTe yally Ha
NOANOXKY YTOObI MPEeAOTBPaTUTL CKOMNBXEHNE
(d).

2. MNonoxuTe NPoAyKThI B YaLlly.

3. HacaguTe penykTop (a) Ha vaLuy.

4. BcTaBbTe 91EKTPOMOTOP (A) B YCTPOMCTBO pemyk-
Topa (a) [O 3amblkaHus.

5. Haxxmute kHonky ® unu © ons BKIOYEHUsS
nsamenbuntens. B npouiecce paboTbl OAHOM PYKOW
yaepXXvBanTe aneKTpoMoTop, a ApYrov vatly.

6. Mo okoHYaHUK paboTbl HaXKMKTE KHoMku © ons
BbICBOOOXKAEHUS 9NIeKTpOMOTOpa.

7. CHAMUTE peayKTop.

8. OCTOPOXHO BbIHbTE NIE3BUE.
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9. BblHbTE M3MesIbYEHHbIE NpoayKThbl U3 Yallu.
npOTVIBOCKOJ'IbG!HLLlaH nognioxka Takxe UCnoJib-
3yeTca Oona repMeTnYHOro 3aKpbIiTnua Yatlu.

YucTka npubopa

OumiianTe MOTOPHYIO YacTb B 1 peayKTop Ans
B36MBaHUsA (H) TONBKO C NMOMOLLIbIO BAaXKHOM TKaHM.
PepnykTop namenbumTtens (a) MOXHO NpOMbITk MOA
CTpyer Boabl.

Bce npouve petanv 6neHgepa MOXHO MPOMbIBaTb
B MOCYAOMOEYHON MalluHe Npu Temnepartype He
BhiLLe 60 rpagycoB. PexyLuune nessus nocne paboTsbl
B OYeHb COJIeHOW cpefe criegyeT nporonockaTh
HemefeHHO B NpOTOYHON Bofe. N3beravite
BbICOKOW KOHLIEHTPaLMK OYMCTUTENS UMK CpeacTBa
0ns CHATUA HakKunu B nocynomoequﬁ MalluHe.

[Mpu paboTe ¢ NpogyKTamu, MMEOLLMMU HaCbILLLEH-
HbI LIBET, HaNpumep, MOPKOBbLIO, NMacTMaccoBble
OeTanuM MoryT oKpaluMBaTbCA, MO3TOMY npe[
MoVikoi 6neHgepa B MOCYyOMOEYHOM MallnHe
npoTupanTe getanu npubopa ¢ nobasneHnem
pacTuTesnibHoro macna.

HOHOHHMTeHbH ble NPUHaJ1eXXHOCTH

(MOXHO KynuTb B CEPBUCHBIX LiIeHTPax KoMMaHuu
Braun; HO He BO BCEX CTpaHax)

e BC: gononHuTenbHan HacagkaM3mesnbYnTenb,
mpoeansHO NOOXOOMT AN Hape3ku 60MbLUNX
06bEeMOB MPOJOYKTOB, a TakXe NPUroTOBNEHUS
MOJOYHBIX KOKTEMUNEN, NErkoro Tecta u Komku
KybunKoB nbaa.

e HC: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonnep, naeasibHo
NnoaxodsLLMii AN Tpa., Jyka, YeCHOKa, nepua
OpexoB U T.0.

e Ckoba HacTeHHoro KpenneHus 6neHgepa

MpakTU4eckui npumep

MarioHes (ncnonb3ywrte 6neHnep)

200-250 mn pacTUTensHoro macna

1 Anuo (C XenTkom)

1 cTonoBas noXxka MMMOHHOIO COKa UMK yKcyca
Conu 1 nepua (no Bkycy)

MomMecTuTe BCe MHrPeanEHTLI B MEPHbIN CTakaH

B BbilLleyKa3aHHoW nocnegosaresisHocTu. Morpy-
3uTe 6neHaep 0o OHa cTakaHa, BKIYUTe npubop
nepeknioyatenem © v yaepxxusanTe ero B 3Tom
NosIoXKeHUM [0 pacTBopeHus macna. [lanee, He
BblKNouast 6ieHaep, MefsieHHo nepemMeLLanTe
€ro BBepX-BHW3 [0 NPUOBPETEHUS MaOHE30M
0[IHOPOQHOTO LIBETA U KOHCUCTEHLMM.
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Mopo>xeHoe (MCMob3yNTe U3MENbYUTEND)
100 r manuHebl (rnybokas 3amopo3ka)

10 r caxapHoro necka

80 r cnuBok

MomecTuTe BCE MHIPEAMEHTbI B YaLly, HOXXMUTE
KHOMKY yckopeHHoro pexuma ©) v cmeluvBaiiTe

B TeyeHune npumepHo 30 cekyHA. [MopasaTtb peko-
MeHyeTca cpasy Xxe.

Coyc 13 aH40yCOB (MCMOMb3YNTE U3MENBYNTENb)
30 r cyxux aH4yoycoB

200 r mArkoro celpa «dunapgenspus»

2 YyalHbIX NOXKKW ONIMBKOro mMacna

MomecTnTe BCe KOMMOHEHTHI B Yallly-U3MeNbYUTENb.
MocTaBbTe NepeknoyaTens CKOPOCTeH B MUHU-
MasibHOe MOSIoKEHNE. Y [epKMBaNTE HAXKaToN KHOMKY
[0 Nosy4YeHns OJHOPOJHOM Macchl. 3aBepLunTe
U3MesibUYEHME UCTIONB3YS KHOMKY Typbo-pexuma ©.
Bbl MOXXeTe ucnons3oathk une nococs, cbip
Pokdop, nnu rony6oi cbip BMECTO NPERSIOXEHHBLIX
KOMTMOHEHTOB.

Bo3moxHbI Mogudukaumm 6e3 npeaBapuUTenibHOro
yBEOOMJSIEHUS.

TpebyembiM €BPONEACKUM U POCCUICKUM

@ [aHHoe usaenve cooTBeTCTBYET BCEM
T
cTaHgapTam 6e30MacHOCTU U FTMrueHbl.

AS146

KyxoHHasi MalLmHa - 9NeKTPUYECKuii Mukcep
(6nengep), MR 500, 530, Tnn 4191, 500-600 BaTT.

MarotoeneHo B lMNMonblwie ona bpayH MmbX,
"epmanusi/Braun GmbH, Frankfurter Strasse 145,
61476, Kronberg, Germany.

RU: VimnopTtep/Cny>x6a notpebutenei:

OOO «[MpokTep aHa Mambn OuctpubbroTopckas
Komnanusi», Poccus, 125171, Mockea,
JlenuHrpapckoe wocce, 16A, cTp.2.

Ten. 8-800-200-20-20.

BY: mnoptep: OO0 «3AnekTpocepsuc n Ko»,
Benapycb, 220012, r. MUHCK, yn. YepHbILLEBCKOro,
10A, k. 412A3. CepsucHbin LeHTp: OO0 «KaTtpuke»,
Benapycb, 220012, r. MUHCK, yn. YepHbILLEBCKOro,
10A, K.409.



FapaHTHUiHBbIE 06A3aTenbcTBa hupmbl BRAUN
[na Bcex n3genui Mbl jaem rapaHTuio Ha gga roga,
HauMHas ¢ MOMeHTa NprMobpeTeHna n3nenms.

B TeueHue rapaHTuitHoro nepmofa Mol 6ecnnatHo
YyCTPaHUM MyTeM PeMOHTa, 3aMeHbl fetanein unm
3aMeHbl Bcero nsgenus nobble 3aBoackue
AedeKTbl, BbI3BaHHbIE HE[,0CTaTOUYHbIM Ka4eCTBOM
mMaTepuanos Unn cOOpKU.

B cnyyae HEBO3MOXHOCTM PEMOHTA B FrapaHTUAHbIN
nepvog nsgenme MoxeTt OblTb 3aMEHEHO Ha HOBOE
MM aHaNorMyHoe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM O
3aluuTe npas notpebutenen.

[apaHTMs obpeTaeT cuny TOMLKO ecnu aata
MOKyMKW1 NOATBEPKAAETCHA NevaTbio U NOAMNUCHIO
ounepa (MarasvHa) Ha nocrnegHen cTpaHuLe
OpPUrMHaNBbHOM MHCTPYKLIMK MO 3KCnyaTaLmum
BRAUN, koTopas aBnseTca rapaHTUAHBIM TanoHOM.
Ota rapaHTua gencteuTensHa B /110604 CTpaHe B
KOTOpYIO 3TO U3genve noctaenaeTca pupmon
BRAUN unu HasHa4yeHHbIM QUCTPUBLIOTOPOM U rae
HUKaKne orpaHMyeHus no UMNopTy unu apyrue
npasoBble NONOXEHUA HE NPenATCTBYOT
NpefocTaBeHNIo rapaHTUMHOrO 06CNY>KMBaHWS.

["apaHTWs He NOKpPbIBaET NOBPEXAEHUSA, BbI3BaHHbIE
HenpasuIIbHbLIM UCMOMbE30BAHWEM (CM. TaKXXe CMIUCOK
HWKEe) HOPMasbHbIA U3HOC BPUTBEHHBIX CETOK U
HOXXEN, OedeKThbl, OKa3biBaloLLMe HE3HAYUTENbHbIN
ahheKT Ha KavecTBO paboTsl npubopa.

OTa rapaHTua TepseT CUny ecnm pemMoHT
NMPON3BOAMIICA HE YNONTHOMOYEHHbBIM Ha TO IMLLOM U
€CIN UCMONb30BaHbl HE OPUrMHaNbHbIE AeTanu
mpmbl BRAUN.

B cnyyae npegbasnexHus peknamasum rno ycrnosuam
[OaHHOM rapaHTum, nepeganTe usgenve Lenmkom
BMECTe C rapaHTUMHbIM TanoHoM B Nobon 13
LIEHTPOB CEPBUCHOr0 06CMY>XMBAHNUA (PUPMbI
BRAUN.

Bce gpyrue TpebosaHus, Bkovasa TpebosaHus
BO3MELLeHMA YObITKOB, UCKIOHAIOTCA, €CM Halla
OTBETCTBEHHOCTb He YCTaHOBIIEHA B 3aKOHHOM
nopsgke.

Peknamavmnu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MPOofaBLOM He nonagatoT nog 3Ty
rapaHTuio.

B cooTtBeTcTBUM € 3akoHOM PO N° 2300-1 ot
7.02.1992 r. «O 3awmTe npas noTpebutenemn»
dupma BRAUN ycTaHaBnunsaeT Cpok cnyxObl HA
CBOV M3[enus paBHbIM ABYM rojam ¢ MOMeHTa
npruobpeTeHns Unmn ¢ MOMeHTa NPOU3BOACTBA, ECMK
gaTy NnpoAaxu yCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.

M3genua dmpmbl BRAUN nsrotosneHbl B
COOTBETCTBUM C BLICOKUMU TpebOoBaHMAMM
eBponenckoro kavecTaa. [pun 6eperkHom
MCNonb30BaHWK 1 NpK cObMNAEHUM NpaBua No
aKcnnyartauuu, npuobpeTeHHoe Bamu nagenve
rpmbl BRAUN, MOXeT nMeTb 3HaUUTENbHO
6011bLLNIA CPOK CNY>KObI, YEM CPOK YCTAHOBMEHHbIN B
COOTBETCTBUM C POCCUINCKMM 3aKOHOM.

Crny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

— fedeKTbl, Bbl3BaHHbIE (POPC-MaXKOPHbIMU
obcToATenscTBaMMY;

— UCMOJIb30BaHWe B NPodeccroHasbHbIX LIensx;

— HapyLleHne TpeboBaHWi PyKoBOACTBA MO
aKcnnyaTauum;

— HenpaswWbHas yCTAHOBKA HANPSXXEeHWs MUTatoLLen
ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEeXHUYECKNX N3MEHEHWI;

— MeXxaHu4yecKune nospexgeHus;

— NOBPEXAEHNA MO BUHE KMBOTHbIX, FPbI3YHOB U
HaceKOMbIX (B TOM YuChne crnyyan HaxoxgeHua
rPbI3YHOB U HACEKOMbIX BHYTPW NPrOOpPOB);

— ans npubopos, paboTatoLunx oT batapeek, —
paboTa ¢ HenoAxXoAALLMMMU U UCTOLLEHHBIMU
6atapeikamu, nobble NOBPEXAEHNA, BbI3BAHHbIE
MCTOLLEHHLIMW UMK TekyLLumK baTaperkamm
(coBeTyem nonb30BaTLCA TONBKO
npefoxpaHeHHLIMK OT BbITeKaHus baTapenikamu);

= ana 6pMTB — CMATasd Unun nopesaHHaA ceTka.

Bhumanune! OpuruHanbHbiv FapaHTuiHbIA TanoH
NOANEXUT U3BATUIO NPU 0OpaLLEeHUM B CEPBUCHbIN
LLeHTp ONnsa rapaHTUMHOro pemoHTa. lNocne
npoBefeHna peMoHTa MapaHTuiHbIM TanoHom
6yneT ABNATLCA 3anofIHEHHbIN opuruHan Jlucta
BbINOMHEHMA PEMOHTA CO LUTAMMOM CEPBUCHOIO
LleHTpa 1 noanucaHHblin notpebutenem no
nony4YeHnn n3penua n3 pemoHTa. TpebyiTe
npocTasfieHnsa faTbl BO3BPaTa U3 PEMOHTA, CPOK
rapaHTuu NpoaeBaeTca Ha BPeMSA HaxoXAeH s
130enusa B CEPBUCHOM LIEHTPE.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWA CNOXHOCTEN C
BbIMOJIHEHWEM FrapaHTUMNHOIO UMK
nocnerapaHTUMHOro obcnyxmeaHua npockba
coobLatb 06 aTom B VIHhopmaLmoHHyto Cryx6y
Cepsuca cdmpmbl BRAUN no tenedoHy

8 800 200 20 20 (3BOHOK 13 Poccum 6ecnnatHo).
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YkpaiHCbka

KepiBHULTBO 3 ekcnnyaTauii

Halwa npogykuis Bignosigae HanBuLLMM cTaHdapTam
AKOCTI, (PYHKLIOHANMbHOCTI Ta OU3anHy.
Cnopgisaemocs, Lo Bu byneTte NoBHOK Mipoto
3ago0BoneHi Bawmm HoBum npupobaHHam - 6neHge-
pom Braun.

YBara:

Byfab nacka, yBa)xHO Ta NOBHiCTIO 03HaHOMTECA
3 yieto iIHCTPYKLiEto nepe TUM, AK NPUCTYNUTH
[0 po60TH 3 NpUnagom.

° Pixyui nesa roctpo HaToueHi! o6

YHUKHYTK Tpasm, bydb nacka, noBofbTecs
3 nesamu ayxxe 06epexxHo.

e 3aBxAaM BigknoYanTe npunag Big oxepena
€NEKTPOXKMBIEHHSA MPW MOro 36upaHHi, po36u-
paHHi, YnLLeHHi Ta 36epiraHHi.

e [lpunapn He NpU3HAYEHUN ONA BUKOPUCTAHHSA
ocobamu (BKnovaoun giten) 3i SHHKEHUMH
PIBUYHUMHK, YYTTEBUMM 260 PO3YMOBUMU
MOXMBOCTAAMM ab0 3a BifCYTHOCTi Y HUX [OCBIAY
ab0 3HaHb, AKLLO BOHW He 3Hax0AATbCA Nif,
KOHTponem abo He NPOIHCTPYKTOBaHI Npo
BMKOPWUCTaHHSA Npunagy ocoboto, BianosigansHo0
3a ix 6e3neky. [iTV NOBUHHI 3HAX0OMUTUCA Nig
KOHTpONIeM ANA HEeOOMYLLEeHHA Fpu 3 NpUnaaom.

¢ He npomuBaiiTe enekTpomoTop ® Ta pegyKTop
N5 36vBaHHsA (H) B NpOTOYHil Bogi Ta He
3aHyptonTe ix y Bogy.

e BneHpgepu Braun BignosigatoTb BignoBigHUM
BumMoram 6e3nekun. PemoHT abo 3amiHy
MepeXXeBOoro LLUHypa NMOBUHHI POBUTU TEXHIYHI
chaxiBui, WO MaTb cneuiasnibHUi 0O3Bif.
HenpaBunbHuii Ta HeKBanigikoBaHWUA PEMOHT
MOXXe CTBOPUTH BENMKY 3arpo3y 300poB'to Ta
XKWUTTIO KOpUCTyBaYa.

e [lepep nigknoyeHHam 6neHgepa fo Mepexxesoi
po3eTKM nepesipTe BIANOBIAHICTL HAMPYru
B MepeXi Hanpy3i, Bka3aHin Ha HWXHIA YaCTuHI
npunagy.

e [loTyXHiCTb Npunagy pospaxosaHa Ha NoBCsK-
OEeHHi NoTpebun poauHM Y NPUroTyBaHHI Xi.

e MipHy cknsiHky @ i Yawy nogpi6HioBaya (c)
BMKOPUCTOBYBATMU B MIKPOXBUIBOBII MeYi He
MOXHa.

Onuc Ta KOMMNEKTHICTb

(® EnektpomoTop

Mepemukay ons pisHUX LUBUOKOCTEN
© KHorka npuckopeHoro pexxumy (turbo)
(© KHOMKM BUBINbHEHHST pOB0YMX YaCTUH
() Perynatop LIBMAOKOCTI 06epTaHHs

® Pobouwnit Ban

@ MipHa cknsiHka

H PepnykTop (ons 36uBaHHs)

(D BiHumMK

@ MopgpibHioBay
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PerynioBaHHA LUIBUAKOCTI 06epTaHHA

Mpwv BBIMKHEHHI Nepemukada pexxumis ® y noso-
)KEHHs BKIT. LUBMAKICTL 06epTaHHA Bignosigatume
MOTOYHIN ycTaHoBLi perynsitopa €. Yum Bue
BCTaHOBIEHWI NapameTp LWBUOKOCTI, TUM BinbLue
uncno obepTis noapibHIoBaYa.

HawnbinbLue ymcno obepTiB gocaraeTbes nuLle npu
HaTUCKaHHI KHOMKKM npuckoptoBaya turbo ©), sky
MO>KHa BMMUKATK, HaBITb MUHAIOUM PETYNIATOP ANA
KOPOTKOYaCHOrO MiABULLIEHHSA MOTY>XXHOCTI.

3anexHo Bij METM 3aCTOCYBaHHA PEKOMEHOYOTLCA
Taki napameTpu yCTaHOBKM LUBUOKOCTI 06epTaHHs:

BneHpgep 1 ... turbo
MogpibHioBay 1 ... turbo
BiHumnK 1..15

MopAagok po6oTH i3 6neHgepom

Brnenpep ineanbHo NpugaTHWM ANs NPUroTyBaHHA
coycig, NignuB, cynis, ManoHe3y, AUTAYOrO Xxap4y-
BaHHA, a TAaKOXX BCiX BU[iB KOKTEMNIB.

1. BcTaBTe enektpomoTop @)y poboumii Ban B 0o
thikcauii.

2. OnycTiTb 6neHaep B nocyp (6axaHo 3 BUCOKUMM
KpasMu) Ta HaTUCHITb Nnepemunkay ® abo
npuckoptoad turbo ©).

3. Mo 3aKiH4YeHHi PobOTH HATUCHITL KHOMKY © AnA
BUBINIbHEHHA PO6OYOro Bana Ta fgicTaHbTe Noro
3 nocyay.

BrneHpep MmoXxHa BUKOpUCTaTH 3a MPU3HAYEHHAM
TaKoX Yy MipHiit cknaHui @ Ta 6yab-AKomy iHLoMY
nocygi. Mpun BUKOHaHHI onepauii nepemillyBaHHsA B
npoLeci NPUroTyBaHHA CTPaB KacTpy o croYaTky
noTpibHO micTaTu 3 nedi abv yHUKHYTU NeperpiBaHHA
6nenpgepa.

MopAfok po60TH 3 BIHYMKOM

BrKOpHUCTOBYITE BIHOUOK TiflbKK ANA KPEMY, AEYHOrO
6inka, nopucToi cybcTaHuii (opixko>koBoro Ticta) Ta
roTOBUX O BXXUBaHHS OecepTis.

1. BcTasTe BiHunk (D y pegykTop (), noTim BCcTasTe
penyKTop y MOTOPHY YacTuHy @) no dikcauii.

2. OnycTiTb BiHYMK y nocy i TiNbKK NOTIM HATWUCHITb
Ha KHOMKY BBIMKHEHHS (B).

3. o6 Big'egHaTN pegyKTop, HATUCHITb Ha KHOMKY
© i noTArHiTL pepykTop. MoTimM dicTaHbTe BiHUMK
3 pegykTopa.

Ona ogep>xaHHs HavKpaLlumnx pesynbTaTtiB poboTu:

® He BUKOPUCTOBYITE MipHY CKNsIHKY @), KpalLe
BMKOpUCTaTH BinbLU LUMPOKUIA Nocy .

e [lepemillyinTe BiHUMK 32 FOOUHHUKOBOIO CTPISKOIO,
TpUMaloUM Moro 3nerka nig Haxuiaom.




36uTi BEPLUKK

36uBaTh He 6inbLue Hi>XX 400 M OXONOLKEHNX
BEpLUKIB (MiHiManbHa »1pHicTb: 30 %, Temneparypa:
4-8°C).

MounHaTH 3 HarMHWXYoi WBKMAKocTi (1) i nig Yac

36u1BaHHsA 36iNbLUyBaTH LBUAKICTb A0 BIAMITKM (15).

36uTi sieyHi 6inku
36vBaTth He BinbLue HiXX 4 Ae4HUX BinKu.
MounHaTH 3 cepegHbOI WBMAKOCTI (7) i Nig Yac

36uMBaHHsA 36iNbLUYyBaTH LWBMOKICTb OO BiAMITKM (15).

MopAapgok po6oTH
3 HacafKoto-
nogpibHoBaYem

(a) PepykTop nopgpibHioBava

(b) Ne3o

(c) Yawa

(d) Nipknapka/kpuLuka NpoTu
KOB3aHHS

MoppibHioBay igeansHO MNiAXoauTb ONS Hapi3aHHsA
m'sica, cupy, Unbyni, 3eneHi, YaCHUKY, MOPKBH,
BOJTOCbKMX ropixis, hyHAyKa, MUrOanto TOLLO.

[ na Hapisku TBepgoi cybcTaHuii, Hanpuknag, cupy,
BUKOPUCTOBYITE pexxum turbo ©.

MpumiTka:
He moxHa nogpibHioBaTu Oy>ke TBepai NpoayKTu

TaKi ik Kybuku nbody, MyCKaTHi ropixu, KaBoBi 3epHa
Ta Kpynu.

I'Iepen onepauieto nogpibHEeHHA NOTPIGHO ...
nopis3aTu Ha LUMaTO4KM M'ACO, CUp, LIMOYNUHW,
YaCHWK, MOPKBY (AuB. TabnuLo Ha cTop. 5)

* BupanuTu ctebna Tpasu Ta LKapnyny ropixis

® BUOANUTU KICTKM, M ACHI CYXOXXUNNA Ta XPALLi

1. Nam'atavte: O6epexxHO 3HIMITb NNACTUKOBY
KPULLIKY 3 HOXKOBOI BCTaBKW. HoXKoBa BCTaBKa
nyxxe roctpal 3aBxau TpumanTe ii 3a nacTUKoBy
OCHOBY. HapasArHiTb neso Ha LeHTpanbHWi CTpu-
»KeHb YaLli nogpibHioBaya (€). HaTUCHITb Ha HbOro
[0 3aMUKaHHA. 3aBXau CTaBTe vally Ha
nigknagky ons sanobiraHHs KoB3aHHo (d).

. MoknagiTe NpoOyKTH B YaLlly.

. HacagiTtb pegykTop (a) Ha yaLuy.

. BcTaBTe enektpomoTop By NpUCTpii pegykTopa
(a) oo 3aMMKaHHS.

5. HatucHiTb kHomnky B abo © ansa yBiIMKHEHHS
nogpibHioBava. B npoueci poboTn ogHieto pykoto
TpYManTe eneKTPOMOTOP, a iHLLOK YaLlly.

6. Mo 3aKiHYeHHi pobOTH HATUCHITL KHOMKW © Ons
BMBINIbHEHHA eneKTpomMoTopa.

7. 3HiMiTb pegyKTOp.

8. ObepexxHo gicTaHbTe N1e30.

A WOWN

9. [icTaHbTe 3apibHeHi NpoayKTH 3 vaLi. Nigknagka
NPOTH KOB3aHHA TakoXX BUKOPUCTOBYETLCA ANA
repMeTMYHOro 3aKpUTTSA YalLli.

YuweHHA npunagy

OumLLyITe MOTOPHY YacTuHy B i peaykTop ans
36uBaHHA () nuLLIe 3a [OMOMOro BOJIOTOf TKaHWUHM.
PenykTop nogpibHioBaya (a) MOXXHa NPOMUTH Nig
cTpymeHem Boau. Bei iHWwi getani 6rneHgepa MoxHa
npoMMBaTK B MOCYJOMUIHIN MaLLWHI Npu Temne-
paTtypi He BuLle 60 rpagycis. Pixyui nesa nicns
poboTK B Oy>XXe CONIOHOMY cepefoBULLi NOTPIGHO
NpomnonocKaTh HeramHo. YHWKamTe BUCOKOI KOHLIEH-
Tpauii oumcHMKa abo 3acoby Ana 3HATTA HaKUMNY

B NMOCYAOMMIOYiM MaLLWHI.

Mpun poboTi 3 NpoayKTamu, L0 MatTb HACUYEHI
KONbOPK, HaNpUKnagd, MOPKBOIO, MacTMacosi
netani MoXyTb oapbnioBaTucs, ToMy nepeg
MUIKOIO 6rieHaepa B NOCYAOMUIAHIN MaLLUMHI MPOTK-
panTe geTani npunagy 3 [oAaBaHHAM POCIIMHHOIO
macna.

OdopaTtkoBi akcecyapu

Mo>xxHa npupbaTu B CepBicHMX LLleHTpax KommnaHii
Braun; ane He B ycix kpaiHax:

e BC: popnatkoBa Hacafka-nogpibHoBaY, ineansHo
NigxXoauTb ONA Hapi3aHHA BENUKMX obcaris
NpoAyKTiB, @ TAKOX MPUrOTYBaHHSA MOSTOYHMX
KOKTenniB, nerkoro Ticta Ta NnofapibHeHHs Kyoukis
neogy.

e HC: BucokoLLBuakKicHWUI nogpibHioBaY, akum
ideanbHO NigXoauTb AnA Tpas, Unbyni, YaCHUKY,
nepuo, ropixis ToLo.

e Ckoba HacTiHHOro kpinneHHs 6neHgepa

MpakTU4YHUH NpUKnag

MaioHes

200-250 M pocnMHHOI onii

ofiHe fAnLe (3 )KOBTKOM)

1 cTonoBa NoXKa IMMOHHOIO COKy abo ouTy, coni Ta
nepLo (3a cmMakom)

[MomicTiTb BCi iHFpedieHTH B MipHY CKINSAHKY Y
BULLIEBKa3aHI NocnigoBHOCTI. 3aHypTe bneHaep oo
[lHa CKNSIHKK, BBIMKHITb Npunag nepemukayem © ta
YTPUMYWTE MOrO B LibOMY MOJIOXKEHHI [0 PO3UYMHEHHS
onii. Aani, He BUMUKatoum 6reHaep, NoBifbHO
nepemilLlyiTe Moro 4Oropu Ta BHU3 0o HabyTTA
ManoHe30M OfHOPIAHMX KOMbOPY Ta KOHCUCTEHLLI.
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Mopo3uBo (BUKOPUCTOBYNTE NOAPIOHIOBAY)
100 r manuHu (3aMOpOXKEeHOT)

10 r yykposoi nyapwu

80 r BepLLUKiB

Cknapgite ycCi iHrpefieHTV B CTakaH, HaTUCHITb
nepemukad turbo Ta amilyTe NpoTArom NpMGIM3HO
30 cekyHa. MNopgasaviTe Bigpasy.

AHYOYCHWI COyC (BUKOPUCTOBYWTE
nofpibHoBay)

30 r cyLeHoro ine aHyoycis

200 r BepLukoBoro cupy «®dinagensgis»
(«Philadelphia»)

2 CTONOBMUX JTIOXXKW ONTMBKOBOT Ofii

[MomicTiTb yci iHrpegieHTn y yawly nogpibHioBaya.
BcTaHoBITE MiHIManbHWUI LUBUAKICHAN PEXUM.
HaTwuckainTte kHomnKy B 0o ogep XaHHA OfHOpigHOT
mMacu.

3aKiHYiTb NPUroTyBaHHA COYCY, HATUCHYBLLW KHOMKY
NPUCKOPEHOro pexxumy ©.

Pi3Hi BapiaHTV coycy 3a LM peLienToM MOoXHa
roTyBaTu, BUKOPUCTOBYIOUM JTOCOCHHY, POKhop abo
iHLWi rony6i cupun 3amicTb dine aHYyoyciB.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmu Braun pekomeHgosaHo 36epiratv y
>KMTNOBOMY MPUMILLEHHI 32 YMOB KiMHaTHOI Temne-
paTypv Ta HopMarsbHOT BONOroCTi.

BupobHuK 3anuiuae 3a coboto NpaBo Ha BHECEHHSA
3MiH 6e3 nonepenHLOro NoBiGOMIIEHHS.

ToBap CepTudikoBaHo

VkpTECT - 003

Enektpuunumn pyuHuii 6nengep Braun MR 500, 530,
™vn 4191, 500-600 BaTT.

BurotosneHo B MonbLi gna bpayH Mv6X,
HimeuunHa/Braun GmbH, Frankfurter Strasse 145,
61476, Kronberg, Germany.

Appeca B YKpaiHi:

TOB «[NpokTep eHp Nembn TpengiHr Ykpaina»,
YkpaiHa, 04070, m.Kuis, By-.
HabepexHo-XpeluaTtuubka, 5/13, kopnyc nit. A.
Ten. (0-800) 505-000.

www.pg.com.ua
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ToBap BUKOPUCTOBYBATH 3a NPU3HAUYEHHAM,
Bi4MOBIOHO OO IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii.

[aTa BurotosneHHsa Npoaykuii Braun BkazaHa
6e3nocepeHbO Ha BUPOGI (B MicCLii MapKyBaHHS)

i cKnagaeTbea 3 TPLOX LMdp: nepLua umugpa €
OCTaHHbLOI LIMPOIO POKY BUrOTOBMEHHS, iHLWI OBi
Lndpu € NOpAAKOBUM HOMEPOM TUXHSA Y POLL.
["apaHTia —2 poku. Y pasi HeobXigHOCTi rapaHTiIMHOro
4YM NOCTrapaHTIMHOro 06CNyroByBaHHA, 3BepTanTecs
00 rofIoBHOro odicy cepBiCHOro LeHTpy Braun B
Ykpaini: MM «.6.C.», Byn. MMubounuybka 53, M. Kuis.
Ten. (044) 4286505.

FapaHTiliHi 3060B’A3aHHA Braun
[nqa BCix BUpOBIB MM [aAEMO rapaHTito Ha [Ba POKH,
NOYUHAKOYN 3 MOMEHTY NpuabdaHH:A BUPOOY.

MpoTarom rapaHTinHOro nepiogy Mn 6€3KOLLITOBHO
YCYBa€EMO LLUSIAXOM PEMOHTY, 3aMiHK feTanemn abo
3aMiHn BCbOro BUPOBY 6yAb-aKi 3aBOACHKI AeteKTH,
BUKIIMKaHi HeJoCTaTHLOIO AKICTIO MaTepianis abo
CKnapaHHs.

Y BuMNagKy HEMOXXIMBOCTi PEMOHTY B rapaHTilHWI
nepion BUpi6 Moxke 6yTn 3amMmiHeHUI Ha HOBUA abo
aHanoriyHui BignosigHoO 4o 3aKoHy NPo 3axMCT Npas
croXxusauis.

["apaHTia HabyBae cunu nuLle, AKLWO fata Kynisni
NigTBEPAXXYETbCA NeYaTKo Ta Nignucom gunepa
(mMarasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTiHOMY TasloHi
Braun abo Ha ocTaHHi CTOpiHLi opuriHanbHOT
IHCTPYKUIi 3 ekcrinyaTauii Braun, fika TakoX mMoxxe
6yTH rapaHTiMHUM TanoHOM.

Lis rapaHTia givicHa y 6yab-sKiv kpaiHi, B Ky Lew
BMpi6 noctaenseTbcs Braun abo npusHayeHnm
oucTpmb'toTopom, Ta Ae XogHi 06MeXKeHHs

3 iMnNopTy abo iHLWi NpaBOBi MOMOXEHHSA He
nepeLLKomKatoTb HaAaHHIO rapaHTINHOro
06CnyroByBaHHs.

30iMCHEHHA rapaHTiNHOro 06CyroByBaHHsA He
BMMMBaE Ha faTy 3akiHYeHHsA TepMiHy rapaHTii.
["apaHTif Ha 3amMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYyETLCS B
MOMEHT 3aKiHYeHHs rapaHTii Ha gaHui Bupi6.

["apaHTia He NOKPUBAE NOLLUKOAXEHHS, BUKITUKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB. TAKOX nepenik
HWXXYe) HopMarsibHe 3HOLLYBaHHSA CITOK Ta HOXIB
ANA roniHHA, eeKTH, L0 HE3HAYHUM YMHOM
BMMMBAIOTL Ha AKICTb poboTKn npunagy. Lia rapaHTis
BTpayae Cuiy, AKLLO PEMOHT 3[iNCHIOETECSA He
BMOBHOBa)XEHOIO A1 LibOro 0coboto Ta, AKLLLO
BUKOPUCTOBYIOTLCA He opuriHanbHi getani Braun.



Y Bunapgky npen’sABNeHHA peknamaumii 3a ymosamu
AaHoi rapaHTii, nepeganTe Bupi6 y KOMMNAEKTi pasom
3 rapaHTiMHUM TanoHoM y Oyab-AKWH i3 LIeHTpiB
cepeicHoro obcnyrosyBaHHA Braun.

Bci iHWi BUMOrK, pa3om 3 BUMOramu BigLUKOOYBaHHS
30MTKiB, HE OiNCHI, AKLLO Halla BignoBiganbHICTb He
BCTaAHOBJIEHA 3aKOHHUM YMHOM.

Bunagku, Ha fiKi He PO3MOBCIOOXYETLCA rapaHTis:

— AedeKTr, BUKNMKaHi (hopc-MaKopHUMM
obcTaBMHaMu;

— BUKOPUCTAHHSA 3 NPOECINHOI0 METOI0;

— MOPYLUEHHs1 BAMOT IHCTPYKLUIi 3 ekcrinyaTauii;

— HEBIPHEe BCTAHOBIEHHA HAMPYrn MePeXi XUBNEHHA
(AKLLIO Le BUMaraeTbCs);

— 3[IMCHEHHS TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLKOKEHHS;

— OnAa npunagis, Wo npautoloTb Ha 6aTapenkax —
poboTa 3 HesignosigHMMK abo cnpaLboBaHUMK
b6aTaperkamu, 6yObsAKi NOLWKOOXKEHHS, BUKIUKAHI
crpauboBaHMMK abo nigTikatounmm batapenkamu;

— ans 6pute — 3im’ATa abo nopeaHa citka.

Y BUNagKy BUHUKHEHHS TPYAHOLLIB 3 BUKOHAHHAM
rapaHTiviHoro abo nicnarapaHTiMHOro
06cnyroByBaHHsA NPOXaHHA 3BepTaTUCb A0
cepBiCHOro ueHTpy Braun B YkpaiHi.

Country of origin: Poland

Year of manufacture

5..\4‘2!\9.\0.5@.».4

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near the
type plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of manu-
facture. The next two digits refer to the calendar week in the year of the manufacture.

Example: “5637” — The product was manufactured in week 37 of 2005.

pall ple

ol Ao 3 52l el ¥ e gl ¥y Il g )l oy ¢ il el B3l
£ Al oLl GLE ) et Lty wall e 3 300 sty 2ls¥l 5 e IV 3

el ole 3 ol

Yeor0ole o ¥V g0 M el s £ - €537 5 L

39



40

olaall

Dlzel el sle 2l 5Ledl e el oy
cbleal e el ellsy—entdl 26 oo
ia Doy 2L e olall Lo iy 3
Sl e olad @l lac Bl L3 2l
dl sl L gsall el 3 ege dl 2505 g}”)
Sl las ol 3oL L, ceall e g
caa Yoo Tt Bler puis

ey e WL Olac¥l ool Jozy ¥
Jos ¢ bl b, S )L Jlaaal) plase¥l
COled S clin st Gl S aas e
Lals S5 Y @ Gaslyilly el oz
st e e e TS

s g il sl 5Ll cie LIy
2ol s el 5] 51 (Ll e Wy
coled) sl LY o5l o

Jomes 7150 Y] Jgmill 336 leall 005 Y
Gy des oleal ilay de o] é)l-"
%5 - andyls anzt s UL uSTy
gl @ Ol g 3 0ledll e 2l
Lk 5l sl 35 3 on sled lin L
ezl gl

St Lol 7 oleall slimeal J> 35
LLS, dl Ll ey oleall Bl S
A Aol Ay o1 LT aandl gl
NUPIFEIAS

(o)l eley gairal) imptiVl ogoia
fliall dy Y im0
sy ﬂjﬁl O e Voo

Osill e e sbe gaale

ol il ey 3 Sl e
AVl il e el ie ol iy g8
prae g (B) S/ szl e
Lals o szl

o o S B (C) wladl CL';A.LI Las s
el

oyl plaseey ol eie 3 ol oS5
£l oo Yo 5311 e 5aS )
BRG]

LY aall sl ST 5Ll Gals ae
ROV RS



Oyl g

351051 Lt (5 3ymye) BC il sl »
58 oS ol Ll il = (05l wlaas
sl (b2l 55! ol Jl sy
I Sl ps Lanitl

LU b ciendl dle okais 3le :CH
A Jalal  Jal ey

)l.)\_Ll aJL:..« o

plaall (o Ldog

(sl DI Jous]) 30

cod Je YO dIYe-

(ol olos lis) ian
O"M)CJ"‘J—"ﬁT O pas dals )
Sl Ja

Al il o S 3 Sl 5

Lasl el aucls Jo LY o el
LG el (© aslall depdl Al
A dl Jgmas 4»';?:) ol saay 5>
o5 Jind dly Jel 1 s DU &0
Sl gy g Ll s o

(«BC» 1Ll Janrl) S ¥
(+8) @ ple Ve

R}Lﬁﬂ f‘fc Voo

S ele A

o o il eyl 3 olsdl
b L, @ wmll e,

ogd a3

Lils . Jass g Jaal JI Lelassl

(@) el saelal Lo ioall Ll o

el Ll Lo bl s -

Aaall il e (a) sl il po - ¥

(@) sl ide 3 @ 41 S ool - ¢

Al ozt ©sl @ laall bisl - 0
a A S Sl Ll slael U3
sl o we el Wy sl

sboY @ LY laxsl Jlaxdl any = 1
ROl

cslall el ol -V

Aol ganll o>l A

aall il e bl i s any £ -9
eVl Lo el Jows il zaclill
Jall el 3l

Al plids @ A S Galss
Bano o Il Clas s
o Y gy snle o F 55, (@) el
5 el Gsais

e 3 cabas of oSG Y1 Ll B
iUl s bl slue] aa ST gl
U UL sl wlas) cabas g
el A8 JearS3 Y e Lis (S ES
Dt 3 oS oo sl 3Ll Syl e
RULZ

Ot Yea) gl slsn e Banol slael aie
Sl e LS el o) iy s
3 Lends J3 JLs ey el e el

cosmal Ule

41



42

a5 & ik dend Tamal Sl
el oLsl 15 1l Ll

e N
Gzl e ianyell e, U Tl
LA Ll 15 Tl Lgisly 453 ¢

Ji S
HU
ool ide (a)

a2 (b)
Lall s (o)
)

e ez / 2acls (d

oty el il LG il e all
Cosll 3y colae¥l by ¢ Ja ] ey
o5l e 3andly ot eSSy s s
Al

Tedl) Blall sVl ey o3 Jol o
L© 1l de )l i Jonnal (3,3

Sl Joo s ilall bVl o iy opas Y

15l sl el ekl b L
(8 o Syl 1,51

Gandly 55dl a3y Cleel 5 o~

oAl e cisladlly s plaadl anl o

Lils LSl Tazm ol 5,02l 1 il =
sasll o - AV S 5 e
() Lejall dulla) (5 S U154l Lo

sl LY oYL beall JLLYI
S(ehs ) Gpagl s

LY lylaul 3 @ &A1 1S ool - )
ik > ©

Lisl & calegll 3 saad LU o5 - ¥
i Alia sl @ Jadll / il ol
.© asla

an LY Glplaul &b Jol o= ¥
L=l 2 @ LY Ll ¢ Jleasl

corlbdl e 3 goul LY Jans Sl

3 il Ll¥ e 3l eley ol 3 2l

Aol 4é.:_la.” sl Jaall @l é,b." )i

HLA e Ty semtd Yol 5L e 5p0all

" sastl

cig S slael Sl e Lazs Wl Janzul

Cima YA candl slo wnss

ol Sl g s

£e@ o gle 3 O WLl ool -
i s A 3 B ALES s

3 lags s ways celey 3 Lt o=

=y @Y1 baisl Sl Sl e - ¥
sl o e B el 2 Lo

Al Jasl o e
.wi;u,wngg,@cmlwy .
CA 4&[_.*” \_))Lﬂ& ol.f-t; Ml_a.-u éj} °

@5if) Al A ST e Lo o 800 i

ste Gy A= 8 I e gl Qﬂ-/.v'o Je



209

41 ilsS @
Jasl / il -l
1wl iepdl Ao ©
Szl <5l it 51 ©
el sle p_Ia_._A ®
LW Gyl B
Jiil £ ellas, Ll d> ©
o Jore @

o 8l (O

)

dep o 0B CL';A.U Jers aee
il olepdl (bte po gl Joazal

£ 0585 del Jl Lol oy o LS, ®
JUpSH]

Dyl oS5 Y Sl a0
© Wl e plaie baia V] L

oo s s ey ellael Lal eliSs
dlasld o0y Al i Jlazad 50,1
el et Jleasd

T..turbo g LY
1...turbo A jha

1...15 Blas

sl oM i S
collaldl eamd LU Culos LY
fanboly Saalll ¢ Slanlly i andl o lalall

S
ww”bﬂ'é&'wbww
(et ol J”L” cpeadlly (AaLoylly casyd
sl e adl il

g
Lol Jloan¥) wlols)) 4] )3 L I
Ol Jlestal Jos liuy

Sula ols¥ s o lyadll o ol iaylels, . .
el Jlaaiol sie jiall As cas llaa i)

ol Llayl aal

Ll e sledl a1l Lgls
‘uuxul&}jlvéud)@ﬁ

228 aladiul oy of (i yitall e (ad o
Col) (aladY) o JlY) (8 e 51 Sl
13 Y] dlie 5l Ay cllle] (e () sila
Of Jsiae padd Gl ) cad elld S
Lisy aSaiali cale 4a 515 agiadlu
Sl J sl oo T 3) &4l

Bl ool @ 41 AlS o5 Y o
UG o5 Yy Ol e cf @)

ALl a1l 6 sl sl o
e Mopdl Jlaital 5 Aol Y
kol iy b —ran ol ilanls Y]
IS s oo 8 2laS o 5 alall

55 <o 15 ST ¢ pall 3 Joopdl J3
3 s n Lo e ol Sl oL oS
Sledl Jadd

Al ol et 5L poal ¢

Jolis (C) dojall il ¥y @ SLLI Y »
iy S

43



