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- Перед первым использованием прибора, внимательно
прочитайте инструкцию по эксплуатации.

- Использование прибора не в соответствии с инструкцией
освобождает компанию Moulinex от какой-либо
 ответственности.

- Прибор не предназначен для использования людьми
(включая детей) с ограниченными физическими 
или  умственными способностями и лицами без 
соответствующих знаний и опыта. Использование  прибора
такими людьми допускается только под  наблюдением
лица,  отвечающего за их безопасность, и при условии
 предоставления с его стороны четких  инструкций по
 работе с прибором.

- Необходимо следить за детьми, чтобы они не играли 
с прибором.

- Любое неправильное использование аннулирует действие
гарантии.

- Прибор предназначен исключительно для домашнего
приготовления пищи внутри помещений под постоянным
наблюдением.

- Используйте прибор на ровной, чистой и поверхности.
- Во время работы прибора избегайте свисания над

 насадками длинных волос, шарфов, галстуков и т. п.
- Отсоединяйте прибор от электросети сразу же по

 завершении работы, перед очисткой, а также перед
 установкой и снятием насадок.

- Не используйте чашу мини-измельчителя (H), если 
крышка повреждена. В этом случае рекомендуется сдать 
прибор в ремонт в авторизованный сервисный центр  
компании Moulinex.

ИНСТРУКЦИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ:
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- В случае нарушения нормальной работы или повреждения
прибора, его эксплуатация не допускается. В этом случае
вам следует обратиться в авторизованный сервисный
центр компании Moulinex (см. перечень в сервисной
 брошюре).

- За исключением чистки и обычного обслуживания прибора
согласно инструкции по эксплуатации этого прибора, 
все остальные операции должен осуществлять
 авторизованный сервисный центр компании Moulinex.

- Не используйте прибор с поврежденным шнуром питания.
В целях безопасности следует обратиться в авторизован-
ный сервисный центр компании Moulinex для замены
шнура (см. перечень в сервисной брошюре).

- Не помещайте прибор, шнур питания и штепсельную вилку
в воду или в какие-либо другие жидкости.

- Размещайте шнур питания в недоступном для детей месте.
- Шнур питания не должен контактировать с горячими

 поверхностями, располагаться около источников тепла и
острых предметов.

- В целях безопасности используйте только насадки и
 запасные части Moulinex, предназначенные для данного
прибора.

- В целях Вашей безопасности данный прибор соответствует
действующим нормам и стандартам:

директива о низковольтном оборудовании;
директива об электромагнитной совместимости;
нормативные документы по защите окружающей
среды;
нормативные документы по материалам, контакти-
рующим с пищей.

- Не включайте прибор дольше, чем на 14 минут.
10



Вымойте все насадки в мыльной воде. Ополосните и сразу же тщательно высушите их.
Решетки и ножи всегда должны быть смазаны. Смажьте их растительным маслом.
Не используйте прибор вхолостую, если решетки не смазаны.

Подготовьте мясо, удалив кости и хрящи. Нарежьте мясо на куски
(приблизительно 2 x 2 см).
Не проталкивайте куски руками или какими-либо предметами.

Важно: Эту насадку можно использовать только с предварительно приготовленным фаршем, 
приправленным и хорошо перемешанным.
Смочите оболочку для колбасок в теплой воде, чтобы она размягчилась, после чего вставьте ее
в насадку для приготовления колбасок таким образом, чтобы остался кончик длиной 5 см (кото-
рый потом будет завязан узелком). Запустите прибор, заложите фарш в мясорубку и следите за
заполнением оболочки для колбасок.

Сдавливайте и скручивайте оболочку для колбасы для получения колбасок требуемой длины.
Чтобы добиться лучшего результата, следите за тем, чтобы в колбаски не попадал воздух, и
 делайте колбаски длиной 10-15 см (разделяя их ниткой и завязывая узелки).

ОПИСАНИЕ

A Съемная головка мясорубки
A1 Алюминиевый корпус
A2 Винт
A3 Самозатачивающийся нож из
нержавеющей стали
A4 Решетки
A5 Алюминиевая гайка
A4a Решетка со средними отверстиями 

(4,7 мм) для мелко нарубленного фарша
A4b Решетка с большими отверстиями 

(7,5 мм) для крупно нарубленного
фарша

B Съемный поддон

C толкатель для мяса

D Кнопка запуска/остановки

E Блок двигателя

F Воронка для колбасок

G Насадка KEBBE для кебаба
G1 Фильерная насадка
G2 Кольцо

H Мини измельчитель
H1 Акселератор
H2 Чаша
H3 Нож
H4 Крышка

ПЕРЕд ПЕРВЫм ИСПОльЗОВАНИЕм

ИСПОльЗОВАНИЕ: гОлОВКА 
мЯСОРУБКИ (сf. fig. 1-5)

НАСАдКА длЯ КОлБАСОК (сf. fig. 6-11)

Примечание: это удобней делать вдвоем: один помещает фарш в мясорубку, а другой
следит за заполнением оболочки для колбасок.
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СОВет: 
В конце приготовления

можно перемолоть в
 мясорубке несколько кусоч-

ков хлеба – это поможет
очистить мясорубку от

оставшегося в ней
фарша.



НАСАдКА KEBBE длЯ ПРИгОТОВлЕНИЯ КЕБАБА (сf. fig. 12-14)

ПРАКтИЧеСКИй СОВет:
Чтобы получить мелко измельченный фарш для кебаба или кюфты, пропустите мясо через

мясорубку 2-3 раза, до получения желаемой степени измельчения.

ИСПОльЗОВАНИЕ: мИНИ-ИЗмЕльчИТЕль (сf. fig. 15-22).

Практические советы
- Важно: вы добьетесь лучшего измельчения, если будете запускать прибор импульсами.
- Используйте прибор дольше или меньше времени, в зависимости от желаемой степени

 измельчения.
- Для получения более измельченного фарша или более тонких ломтиков мяса, удаляйте 

его во время измельчения лопаточкой и распределяйте его в чаше (H2).
- Дайте прибору остыть 2 минуты после каждого запуска. 

Не запускайте прибор вхолостую.

Рецепт майонеза:
2 яичных желтка - 1 столовая ложка горчицы - 2 столовые ложки воды - 1 столовая ложка уксуса
- 200 мл растительного масла - соль и перец.
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Ингредиенты максимальное количество Рекомендация максимальное
время

Петрушка 15 г Удалить стебли Запускать прибор
импульсами

Укроп 15 г Удалить стебли Запускать прибор
импульсами

Кориандр 15 г Удалить стебли Запускать прибор
импульсами

Лук 100 г Нарезать Запускать прибор
импульсами

Чеснок 80 г Нарезать Запускать прибор
импульсами

Помидоры 2 Нарезать Запускать прибор
импульсами

Фисташки 200 г Очистить от скорлупы 5-10 секунд

Лесной орех 120 г Очистить от скорлупы 5-10 секунд

Майонез 200 мл Согласно рецепту Согласно рецепту



Важно, чтобы перед приготовлением все ингредиенты были одинаковой температуры.
Положите все ингредиенты в чашу с ножом и добавьте только 2 столовые ложки растительного масла.
Запустите прибор на 15 секунд, чтобы перемешать ингредиенты. 3 раза добавьте растительное масло,
каждый раз запуская прибор на 10 секунд.

Для лучшей очистки чаши мини-измельчителя (H2), налейте в него немного горячей воды,
 закройте крышкой и запустите на несколько секунд. Слейте воду и высушите.
Акселератор (H1) можно хранить в чаше.

Участвуйте в охране окружающей среды!
  

Ваш Данный прибор содержит много комплектующих, которые могут быть
 переработаны повторно.

По окончании срока службы прибора сдайте его в пункт приема или
 авторизованный сервисный центр для последующей переработки.

ОчИСТКА И хРАНЕНИЕ (сf. fig. 23-25)

ОКОНчАНИЕ СРОКА СлУжБЫ элЕКТРИчЕСКИх И элЕКТРОННЫх
УСТРОйСТВ

13















McGrp.Ru

Сайт техники и электроники
Наш сайт McGrp.Ru при этом не является просто хранилищем
инструкций по эксплуатации, это живое сообщество людей. Они общаются
на форуме, задают вопросы о способах и особенностях использования техники.
На все вопросы очень быстро находятся ответы от таких же посетителей сайта,
экспертов или администраторов. Вопрос можно задать как на форуме, так и
в специальной форме на странице, где описывается интересующая вас техника.

http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/

